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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Je velice dilezité zajistit, aby tento navod k pouziti byl uzivateli vzdy dostupny. Toto pravidlo je
nutné dodrzet i v pfipadech, kdy bude sporak prestéhovan nebo prodan jinému majiteli. Je nutné
tak zajistit, aby i novy majitel mél moznost se seznamit s timto navodem a bezpeénostnimi
predpisy. ]
Tyto bezpeénostni pokyny byly vydany v zajmu bezpeénosti vasi i vaSeho okoli. Je NUTNE, aby jste
se s nimi seznamili je$té pred vlastni instalaci resp. pouzitim.

Instalace

Sporak musi byt instalovan kvalifikovanym
pracovnikem a ve shodé s timto navodem.
Sporak  musi byt opravovan pouze
kvalifikovanym servisnim pracovnikem.

Tento sporak je tézky. Pfi manipulaci s nim
dbejte zvySené pozornosti.

Pfed pouzitim ze sporaku odstrante veskery
obalovy material.

Ujistéte se, ze elektrické pripojeni odpovida
hodnotam uvedenym na typovém stitku.
NepokouSejte se v Zzadném pfipadé provadét
jakékoliv upravy vaseho sporaku.

Bezpecnost déti

Tento sporak je wuzplUsoben pro obsluhu
dospélymi osobami. Nedovolte détem, aby si
mohli hrat v blizkosti sporaku nebo se
spordkem samotnym.

Sporak se pfi provozu ohfiva na vysokou
teplotu a zGstava horky jesté dlouhou dobu po

vypnuti. Dokud neni sporak dostateéné
ochlazen, déti se nesmi v jeho blizkosti
pohybovat.

Déti se mohou poranit i pfi manipulaci s
pouzitym nadobim.

Béhem provozu

Tento sporak je ur€en pro pfipravu pokrmu v
domacnostech a neni uréen pro komeréni nebo
pramyslové pouziti.

NepouzZivejte spordk v pfipadé, Zze mate mokré
ruce nebo je sporak v kontaktu s vodou.
Grilovaci panev se pfi provozu ohfeje na

vysokou teplotu, proto pii jakékoliv
manipulaci s ni pouzivejte ochranné
rukavice.

Béhem provozu se sporak ohieje na
vysokou teplotu. Dbejte zvySené pozornosti
pfi manipulaci, aby jste se nedotkli
rozpalenych topnych téles uvniti trouby.

V pfipadech, kdy sporak neni pouzivan musi
byt vSechny ovladace v poloze vypnuto-"OFF".
PFi pouziti jinych elektrickych spotfebicl se
ujistéte, ze zadna s pfivodnich SAdr neni v
kontaktu s horkymi dily sporaku.

PFi pfipravé pokrmi obsahujici tuk nebo olej
méjte vZzdy sporak pod dozorem.

Udrzujte vas sporak vzdy v Cistoté. Usazené
zbytky potravin a tukd mohou zpUsobit pozZar.
Sporak Cistéte pouze zpusobem uvedenym v
tomto navodu.

Pred tim, nez odstranite ochranu, trouba musi
byt vypnuta. Vy¢iSténa ochrana musi byt zpét
namontovana dle navodu vyrobce.

Kryci viko varné desky nepouZivejte
skladovaci prostor.

Varné zény nesmi byt zapnuty naprazdno nebo s
prazdnym nadobim.

Prestoze sklokeramicka deska je odolna proti
tepelnému sSoku a je dostate€né masivni, tak
neni nerozbitna. Tvrdé a ostré predméty, v
pripadé padu na desku, ji mohou poskodit.
NepouZivejte litinové nadobi nebo nadobi
poSkozené ( drsné nebo otfepané dno). Povrch
desky se tak pohybem nadobi muze poskrabat.
Zajistéte, aby kyselé roztoky (napf. ocet,
citrébnova Stava, odstrafiova¢ vodniho kamene)
nepfichazeli do styku s ramem varné desky. V
opacném pfipadé se objevi matné skvrny.
Jestlize cukr nebo pokrm obsahujici cukr se
dostane do styku s varnou zénou a roztavi se,
tak jej ihned za horka odstrante pomoci Skrabky.
VSechny materialy, které se mohou snadno
roztavit (plasty, alobal, PE fdlie, ap.), musi byt
umistény mimo povrch varné desky. Prestoze se
néktery material na desce roztavi, tak musi byt
ihned za pomoci Skrabky odstranén.

Pouzivejte pouze nadobi s rovnym dnem bez
ostrych hran, které by mohli zapf¥icinit poSkrabani
povrchu varné desky.

Nikdy nepouzivejte plastové nadobi jak na
plotynkach tak i v troubé. V zadném pfipadé
prostor trouby nevykladejte hlinikovou félii.
Nedovolte, aby ventilaéni otvor trouby, ktery je
umistén ve stfedu zadni &asti varné plochy, byl
zablokovan a tim byla znemozZnéna Fadna
ventilace trouby.

jako

Servis

Servis nebo opravy tohoto sporaku miize
provadét pouze autorizovany servisni technik.
VZdy trvejte na montaZzi originalnich nahradnich
dild.

A Ekologické informace

VSechny obaly uloZte do odpadu ve shodé s
mistnimi pfedpisy a ohledem na bezpeénost a
zivotni prostfedi.

Jestlize likvidujete stary spotfebi, nezapomerite
odfiznout pfivodni elektricky kabel a tim
znemoznit jeho mozné provozovani.
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POKYNY PRO INSTALATERA

TECHNICKE PARAMETRY

Rozméry Vyska 858-868 mm
Sirka 500 mm
Hloubka 600 mm
Objem trouby 45 litr(y
Varna deska Leva pfedni varna zéna-jedna spirala & 180 mm 1800 W
Leva zadni varna z6na-jedna spirala J 140 mm 1200 W
Prava pfedni varna zona-jedna spirala J 140 mm 1200 W
Prava zadni varna zéna-jedna spirala & 180 mm 1800 W
Elektrické parametry varnych zén 230V-50Hz
Celkovy elektricky pfikon varné desky 6000 W
Trouba Topna télesa
- Téleso u dna trouby 900 W
- Téleso u stropu trouby 1000 W
Grilovaci téleso 1900 W
Ventilator trouby 35W
Kruhové topné téleso 3 1900W
Osvétleni trouby Zarovka 25 W, patice E14
Hlasitost zvukové signalizace 45,7 dB
Cisténi samocisténi
Celkovy elektricky pfikon trouby 2925 W
Elektrické pfipojeni Napéti sité 230/400 V
Frekvence 50 Hz
Prisludenstvi Rost do trouby

Plech na pe€eni masa
Plech na peceni tést

Emailova vrstva
Emailova vrstva

Celkovy pfikon sporaku

8925 W

CE Tento spotiebi¢ splfiuje pozadavky téchto evropskych

norem( EEC Direktivy) :

73/123 — 90/683 ; (Direktiva o nizkém napéti) vcetné

naslednych revizi,
89/336 (Direktiva o elektromagnetické shodé),

93/68 (Obecna direktiva) v€etné naslednych modifikaci.




INSTALACE

Je bezpodmine¢né nutné, aby vSechny instalaéni
prace byly provedeny KVALIFIKOVANYM
PRACOVNIKEM a to dle platnych postupti a
predpisa.

Sporak musi byt zapojen ve shodé se specifikaci
"X"  (EN60.335-2.6). Trouba nesmi byt
instalovana vyse nez je vyska varné desky.

Ujistéte se, ze provedena instalace v pfipadé
poruchy sporaku, neznemozni servisnimu
technikovi dobry pfistup ke sporaku.

Jesté pred napojenim sporaku na elektrickou sit
se ujistéte, ze napéti a frekvence elektrického
vedeni odpovida udajim uvedenym na typovém
Stitku sporaku.

Tento spotrebi¢ musi byt uzemnén.

UMISTENI

Tento sporék je zafazen do "tfidy X" ve shodé s
Pozarnimi a bezpeénostnimi predpisy. Zadna
pfiléhajici plocha nebo zed nesmi pfevySovat
vySku sporaku.

Sporak mulze byt umistén v kuchyni, v
kuchyriském kouté nebo v obyvacim pokoji.
Nesmi byt umistén v loZnici nebo v koupelné.

Minimalni  vzdalenost veSkerych hoflavych

material od horni plochy sporaku je 69 cm (viz
obrazek).

A Sporak musi byt umistén na podlaze

odolné vysoké teploté. Nosné nozicky
nesméji byt demontovany.

Vyrovnani na podlaze

Sporak je vybaven malymi nastavitelnymi

noZiCkami, které jsou umistény v rozich pfedni a
zadni ¢asti spodku trouby.

Nastavenim noZicek Ize dosahnout zménu vysky
sporaku a tim i vyrovnani s okolnimi doléhajicimi
plochami. Zarovefi se tim zaru€i rovhomérné
rozliti kapalin v nadobi pouZitém pro pfipravu
pokrma.

61cm

69cm
[¢)

min 15 cm -




ELEKTRICKE ZAPOJENI

&Ve§keré elektrikaiské prace spojené s
instalaci tohoto sporaku musi provadét
kvalifikovany pracovnik-elektrikdf a to ve
shodé s platnymi normami a predpisy.

&SPORAK MUSI BYT UZEMNEN.

&Vyrobce si vyhrazuje pravo na odmitnuti
jakékoliv odpovédnosti pfi nedodrzeni téchto
bezpeénostnich predpist.

Sporak je pfizpusoben na zapojeni do 230/400V,
50 Hz elektricke sité.

Pro pfipojeni do elektrické sité pouZijte kabel typu
HO05 RR-F.

Pfed vlastnim pfipojenim do sité se
pfesvédcete, Ze parametry elektrického rozvodu
odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém
Stitku.

Sporak je dodavan bez pfivodniho kabelu. Pro
pfipojeni je nutné pouzit ohebny a pruzny kabel
dle odpovidajici specifikace uvedené v tabulce
Cislo 1.

V pfipadé pfimého zapojeni sporaku na sit je
nutné mezi sporak a toto pfipojeni vlozit
odpovidajici vypinaé s minimalni vzdalenosti
spinacich kontaktd 3mm.

Tento vypina€ musi byt umist&n nejdale 2 m od
plotny sporaku a musi byt po instalaci dobfe
dostupny.

Zelenozluty zemnici drat NESMi byt timto
vypina¢em prerusen.

POZNAMKA: Zemnici vodi¢ musi byt priblizné o
2 cm delSi nez stfedni a fazovy vodi¢ pod
napétim.

&Je-li pfivodni kabel poskozen, tak musi
byt ihned nahrazen a to pouze kvalifikovanym
elektrikafem, vyrobcem nebo autorizovanym
servisem.

& Zajistéte, aby po instalaci spotrebice
nebyl pfivodni kabel nikde v kontaktu s
mistem, které maze byt teplejSi o 50°C nez je
teplota v mistnosti.

IpFivodni
| kabel

Pied pfipojenim na sit’ zkontrolujte:

e Zda doméci rozvod a pojistky odpovidaji
hodnotam uvedenym na typovém S§titku.

e Zasuvka nebo hlavni vypina¢ sporaku je po
instalaci dobfe dostupny.

Jak postupovat?

e OdSroubujte a odstrarite kryci dil ze zadni
Casti sporaku.

o Pf¥ipojte elektricky kabel do svorkovnice dle
tabulky ¢€.1.

e Upevnéte draty pomoci svorek.

o Ujistéte se, Ze =zapojeni ve svorkovnici
odpovida parametram elektrické sité.

o PFimontujte zpét kryci zadni dil.

Tabulka ¢islo 1

Jmenovité napéti 230/400V 3N, 230V 3~, 230/400V 2N
Tvp zaboieni 3-fazové Y 3 f. + stfedni 3-fazove 230V 2-fazoveé Y 2 f. + stfedni
yp zapoj vodic": neni moiné v CR vodic
Zapojeni kabelu do 1 1234 12345
svorkovnice I—I @ I—I I—I | @—) | I—I I—I @
L1 L2 L3 N L3 PE L1 L2
Sitové napéti 3N/400 V 3/230V 2N/400 V
Napéti topnych téles 230V 230V 230V
Kapacita jistice 3x16 A 3x35A 2x35A
Typ kabelu 5x25 mm? 4 x 4 mm? 4 x 4 mm?




POKYNY PRO UZIVATELE

POUZITi SPORAKU A PECE O NEJ
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Madlo dvefi \ W W N N
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Spodni zasuvka C
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Ovladac¢ termostatu
Kontrolka funkce termostatu
Kontrolka zapnuti sporaku
Ovladac funkci trouby
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Ovladac levé predni varné zony
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POUZITi SPORAKU

Pfed prvnim pouzitim

A Pfed pouzitim sporaku nezapomeiite,
jak z vnitiku tak z vnéjsSku, odstranit
veskery obalovy material.

Pfed prvnim pouzitim je nutno troubu rozpalit

bez pfitomnosti pokrmu. Béhem tohoto procesu

se mohou uvolfhovat nepfijemné pachy. To je
bé&hem tohoto "zdb&hu" zcela pfirozené.

1. Ztrouby vyndejte veskeré pfislusenstvi

2. Odstrante vSechny pfipadné samolepici
etikety a ochranné félie

3. Nastavte termostat trouby na maximum
("290") a nechte teplo po dobu 45 minut
pusobit.

Tento postup zopakujte i s grilem po dobu 5-10
minut.

Vycistéte pfislusenstvi
neabrazivniho  myciho
oplachnéte a peclivé osuste.

trouby pomoci
prostfedku, dobfe

Typovy Sstitek

Cislo modelu vaseho spordku naleznete na
typovém Stitku, ktery je pfipevnén na spodni
hrané skfiné trouby a viditelny pfi otevieni dvefi.
Sporak musi byt chranén vhodnou pojistkou
nebo jisti€em. Jmenovité hodnoty sporaku jsou
uvedeny na tomto typovém Stitku.

Néco o tvorbé pary a jeji kondenzaci

Stejné jako konvice s horkou vodou, tak i
tepelné upravovany pokrm uvolfuje vodni paru.
Ventilacni otvory spordku umozZfiuji, Ze vétsi
Céast takto vzniklé pary z trouby unikne. Pfesto
dvere trouby otevirejte opatrné, aby pfipadné
nahromadéna para mohla volné uniknout a
vyvarujte se moznému opareni.

Jestlize para pfijde do styku s vné&j8im chladnym
povrchem, tak na ném zkondenzuje za tvorby
kapek vody. Je to pfirozeny proces a na funkci
sporaku to nema Zadny vliv.

Aby jste zabranili pfipadné zméné odstinu, tak
orosena a zaSpinénd mista vzdy peclivé
oCistéte.

Nadobi vhodné do trouby

PouZivejte pouze takové nadobi, u kterého
vSechny dily jsou vhodné pro pouziti do 290°C.

Nadobi nikdy nepokladejte pfimo na dno

trouby.

& Béhem provozu trouby, jsou dvefe
trouby horké. Zamezte détem, aby si u
nich pfi provozu hrali.

BEZPECNOST DETI
Zapadka dvefri

Zapadka dvefi znesnadriuje détem otevieni
dvefi trouby.

Pro otevfeni dvefi zdvihnéte zapadku a zaroven
otevirejte dvefe smérem k vam.

D
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ELEKTRICKA TROUBA

Trouba

Trouba ma na obou strandch odnimatelné
postrani mfizky s draZzkami pro Ctyfi zasuvné
urovné a ventilator s kruhovym télesem na zadni
sténé trouby.

Funkce trouby

Kontrolka sviti pokud je v provozu ohfev a to pfi
vSech funkcich trouby a zhasne jakmile je
dosazeno nastavené teploty (a dale se rozsvéci a
zhasina tak, jak se zapina a vypina termostat).
Funkci trouby zvolite otoCenim voliCe funkci ve
sméru hodinovych ruci¢ek na symbol odpovidajici

funkce (viz. nize).

Ovladac¢ funkci trouby

0 - Trouba je vypnuta
@ Osvétleni trouby

@ Standardni peéeni — v provozu je horni a
dolni topné téleso. Tato funkce vam umozni
pfipravu pokrmu dle oblibenych receptd bez
nutnosti ménit nastavenou teplotu. Pfed vlozenim
pokrmu nezapomerite troubu pfedehfat.

C—) Spodni ohfev - umoziuje vam dokondit
pfipravu pokrmu pouze ohfevem od spoda.

Peceni s ventilaitorem - Pouziva se
ventilator a topné téleso kolem ventilatoru.
Vareni s ventilatorem — tento systém umozriuje
pfipravu vice pokrml na libovolnych zasuvnych
urovnich, bez nezadouciho  vzajemného
prfenaseni chuti a vani pokrm.

@ Gril - Pouziva grilovaci a horni topné téleso
najednou.

@ Turbo gril - PouZiva spole¢né& grilovaci a
horni topné téleso spolu s ventilatorem.

Pizza - Pouziva ventilator (ventilator a
kruhové téleso) a spodni topné téleso.

Rozmrazovani — (Toto NENI pozice, ve které
je v provozu ohfev). Tato pozice urychli
rozmrznuti nebo roztaveni pokrmu.

Upozornéni

Nikdy nepokladejte nadobi, pecici plechy nebo
hlinikovou fdlii pfimo na dno trouby. Poruseni
tohoto pravidla mlze vést k prehrati trouby, které
muze zménit kvalitu pfipravy pokrmu nebo
poskodit povrchovou Upravu sporaku.



Ovladac termostatu

Otacenim ovladacéem smérem doprava volite
pozadovanou teplotu tepelné upravy.

Teplotu lIze nastavovat v rozsahu 50°C az
pfiblizné 290°C a odpovida teploté ve stfedu
trouby.

Ovlada¢ termostatu lze nastavovat libovolné
mezi krajnimi hodnotami.

Maximalni teplota je zvladté vhodna pro
grilovani.

Poznamky

e V okamziku nastaveni termostatu na
jakoukoliv teplotu se rozsviti kontrolka
nastaveni termostatu a bude svitit do doby
nez teplota v troub& dosahne nastavené
hodnoty. Poté se kontrolka bude rozsvécet a
zhasinat podle toho jak se bude zapinat
nebo vypinat vlastni ohfev trouby.

Kontrolka zapnuti trouby se rozsviti vzdy pfi

zapnuti nékteré funkce trouby a bude svitit po

celou dobu tohoto nastaveni.

Ohrev trouby s ventilatorem

Vrchni, spodni a kruhové téleso kolem
ventilatoru ohfivaji vzduch, ktery je vyveden
kanalky na zadni strané trouby. Horky vzduch
cirkuluje v troub&, dokud neni dopraven zpét
pomoci ventilatoru.

Teplo je vtroubé rozdélovano rychleji a
efektivnéji, coz umoznuje pouziti nizSich teplot
nez pfi pfipravé pouze s hornim/spodnim
ohfevem. Teplota tak muze byt snizena asi o
15-20%, pokud je teplota pfipravy mezi 160-
225°C. Cim vyssi je teplota, o to vice se muze
snizit. Pro teploty nad 225 °C je vhodnégjsi
pouziti horniho/dolniho ohfevu.

Peceni v troubé

Tradi¢ni peceni @

Tradiéni peleni vyuziva pfirozené proudéni
ohfatého vzduchu, ktery cirkuluje na principu
stoupajicich a klesajicich prouda.

Pfitom je nutné troubu pfedehfat.

Pro peceni drobného pediva, listkového peciva a
peciva ze Slehaného tésta ve formé:

- Predehfivejte troubu s termostatem v poloze
zvolené pro peceni:

- asi 8 minut pfi poloze 50 °C az 150 °C;

- asi 15 minut pfi poloze 175 °C az 290 °C;

- Vlozte do trouby pokrm k peceni.
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Spodni ohiev Q

Tato funkce je vhodna pro pecCeni tést nebo
peceni pizzy. Mlze byt také pouzita tam, kde je
vyzadovano dobré propeceni (plnéné kolace,
babovky,ap.)

Predehrati je nezbytné

- Predehfivejte troubu spodnim ohfevem Q
asi po dobu 10 min.
- Vlozte pokrm.

Peceni s ventilatorem

Peceni s ventilatorem

Vzduch v troubé& je ohfivan pomoci topnych
téles kolem ventilatoru, ktery je umistén v zadni
Casti trouby. Ventilator rozhani vzduch uvnitf
trouby a tim je dosaZzeno rovnomérného
rozlozeni tepla v celé troubé.

Vyhody tohoto druhu peéeni jsou nasleduijici :

Rychlejsi pfredehrati

Za pomoci ventilatoru je mozno dosahnout
pozadovanou teplotu mnohem rychleji a tak
neni nutné troubu predhfivat a bude-li to nutné
tak pfidejte 5-7 minut pfi pfipravé pokrmu. U
pokrm0 jako napf. chleba, tésta, kolace a
babovky je vhodné troubu pfedem pfedehfat.

Nizsi teplota

Peceni s ventilatorem obecné& vyZaduje niZSi
nastavenou teplotu nez standardni nastaveni.
Pamatujte na to, aby jste pfi tomto typu
pripravy snizili teplotu o 20-25°C nez
normalné pouzivate bez ventilatoru.

Rovnomérnéjsi ohiev pri peceni tést
Pedenim s ventilatorem dosahnete
rovhomérnéjSiho rozlozeni tepla v celém
prostoru trouby. To znamena, Ze Ize pokrmy
pfipravovat na vice patrech najednou. Pokrm na
nejvy$sim patfe mize byt presto o néco vice
propecen neZ na zbylych a je to zcela pfirozené.
Pfi tomto druhu pfipravy nedochazi k
vzajemnému senzorickému ovlivnéni
jednotlivych pokrmu.

I jak peceni s ventilatorem pouzivat

1. Otocte ovladacem trouby do pozice
2. Nastavte termostat na pozadovanou teplotu.

Grilovani &

&Béhem grilovani jsou dostupné ¢asti
trouby ohraté na vysokou teplotu a proto ji
nelze nechat bez dozoru. Zamezte détem aby
si mohli hrat v jeji blizkosti.

&Pfi grilovani musi zastat dvefe trouby
zaviené.

0 Gril zapnéte otoCenim ovladace funkci do
polohy GRILL a termostat otolte na maximalni
teplotu.

VétSina grilovanych pokrmi by méla byt
umisténa na mfiZzku grilovaci panve, aby se tak
zajistila maximalni cirkulace vzduchu a aby tak
pokrm nebyl ve styku s uvolnénym tukem a
Stavami. Pokrmy jako ryby, jatra a ledviny mohou
byt poloZeny pfimo do grilovaci panve.

Nastavte mfiZku grilovaci panve tak, aby bylo
mozno umistit porce o riznych tloustkach.

Pfed grilovanim jednotlivé porce dobfe osuste,
snizite tak nezadouci rozstfikovani zbytkd vody.
Grilované porce libového masa nebo ryb potiete
olejem nebo rozpusténym tukem, aby se
zbyte€né nevysusovali.

PFilohy jako napf. brambory nebo houby mulzete
vlozit pod mfiZku s grilovanym masem.

PFi pfipravé toastl doporucujeme nastavit horni
pozici roStu.

PFi grilovani steakl nebo toastl troubu nékolik
minut pfedehfejte pfi nejvyssi teploté. Béhem
pfipravy upravujte pfikon tepla a pozici rostu pro
dosazeni poZadované kvality pokrmu.

Grilované pokrmy by se béhem pfipravy mély dle
potfeby obracet.

POZNAMKA: Z bezpeénostnich davodil je
grilovaci téleso fizeno termostatem, aby se
neprehfrivalo.

Doba pfipravy zavisi na tloustce porci masa a ne
na jejich hmotnosti.

& Béhem provozu se trouba ohreje.
Vyvarujte se dotyku topnych téles trouby.

Kontrolka zapnuti sporaku

Kontrolka se rozsviti pfi nastaveni ovladace
trouby na zvolenou funkci nebo pfi zapnuti
nékteré varné zény varné desky a bude svitit po
celou dobu zapnuti.
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Praktické pouziti

Nikdy nepokladejte alobal, pedici plechy
nebo nadobi pro troubu pfimo na spodek
trouby. Teplo nahromadéné na spodku
trouby tak mulze poskodit smalt vlivem
prehfati. Trouba je pfi pouzivani horka:
DETI VOKOLi Musi BYT POD
DOZOREM.

Pecici plech se mlze ¢aste¢né deformovat, coz
je zplUsobeno kolisanim teploty, nebo pokud
pokrm (pizza atd.) je umistén pouze na casti
plochy plechu. Plech se opét srovna jakmile
vychladne.

Jak zvolit vhodnou funkci trouby v riznych
situacich? Preltéte si nize uvedené rady, jak
efektivné pouzit funkci trouby pro rlizné zpusoby
pfipravy:

@Pec‘:eni

Pouzijte Spejle k zjiSténi stavu piskotd nebo
kolacli asi 5 minut pfed ukonenim peceni.
Potom muzete ¢as peceni zkratit nebo prodlouzit.
Material, barva, tvar a velikost pecicich forem
stejné jako recept, muze ovlivnit vysledek peceni.
HORNI/SPODNI OHREV zaji$tuje stejnomé&rnou
barvu.

Peceni s ventilatorem

TROUBA S VENTILATOREM snizuje peé&ici ¢as i
vzhledem k moznému peceni na dvou nebo tfech
urovnich najednou. Naproti tomu, chléb nebo
buchty nemusi byt dostateCné hnédé, pokud
nebylo tésto spravné vykynuté.

Neodpovida vysledek peceni vasim pfedstavam ?
V kapitole “Praktické tipy a rady” na str. 30
naleznete nékolik rad pro feSeni problémd pfi
peceni.

@ Vareni ) .
HORNI/SPODNI OHREV je obvykle nejvhodnéjsi
pro pouziti na jedné zasuvné urovni.

Vareni s ventilatorem

TROUBU S VENTILATOREM pouziite pro
pfipravu pokrm( na vice urovnich najednou,
napf. sekana, masové kulicky a hotova jidla
(pfedkrm, hlavni chod, dezert). Nezapomerite
vybrat pokrmy které potfebuji stejnou teplotu
pfipravy. Pokrmy které maji odliSnou dobu
peceni, vlozte do trouby az podle toho, kdy je
chcete mit hotové.
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@ Peceni masa

Pouziti HORNIHO/SPODNIHO OHREVU i
PECENI S VENTILATOREM je pro peéeni masa
praktické. Kusy hovéziho masa jako je napf.
svi¢kova , zadrzuji svoji 8tavu a je vhodné je péci
pfi teploté 125°C. Naproti tomu se prodluzuje
doba peceni oproti pfipravé pfi vysSich teplotach.
Pouzivejte peéici nadobu, ktera ma vhodny 3657

prostor pro peCeni, takze se Stava tolik E i] G %:
nevysusuje. Pokud pecCete kytu, pouzivejte

velkou pecici panev nebo nadobu vhodnou do
trouby, protoze se béhem peceni uvolni mnoho
Stavy. Budte opatrni pfi vyjimani pokrmu
z trouby. Pokud pouzivate pecici sacky, vytvorte
v jednom jeho rohu otvor, nez jej vlozite do
trouby. Takto predejdete moznému opareni
parou, ktera by se mohla nahle uvolnit pfi
otevirani sacku.

@Grilovéni r Y
Velikost, tvar, mnozstvi, tuénost, marinada a také
teplota masa, mohou ovlivnit vysledek a ¢&as

grilovani. Ryby, driibez, teleci a vepfové maso | 4|
nezhnédnou do takové miry, jako tmavsi masa i E
jako hovézi a =zvéfina. Rostlinny olej nebo = Q Q =
dochucovaci prostfedky ovlivni barvu, avSak také = : | 5
zvy8uji riziko vzplanuti povrchu pokrmu. i @ @_ ]
Pro lepsi vysledek se vyvarujte grilovani masa e al

vyjmutého pfimo z chladni¢ky. Osuste povrch
masa , umistéte ho na zasuvnou pozici a
dochutte kofenim. Umistéte nadobu pro trouby,
idealné s teflonovym povrchem, pod zasuvnou
pozici kde grilujete tak, aby se v ni zachytaval
odkapavajici tuk. Kousky vepfového masa, platky
masa a ryby mohou byt grilovany na horni
zasuvné urovni, zatimco SirSi kusy je Iépe
grilovat nizZe.

Nastavte voli¢ funkci na symbol @ a termostat
na pozadovanou teplotu (max. 230°C). Giril
predehfivejte po dobu 3-5 minut. Kontrolujte
maso bé&hem grilovani a alespori jedenkrat ho
otocte. P¥iliSna doba grilovani maso vysusi, bude
tuhé a mozna také spalené. Dvefe trouby maji
byt b&hem grilovani zaviené.

@Turbogril

Turbogril  pfipravi pokrm rychleji s vétsim
zhnédnutim nez je tomu u grilu. Grilovaci téleso
zajiStuje opeceni povrchu a ventilator cirkuluje
horky vzduch. Vhodné pro grilovani vysokych
kus(, jako napf. kyty, ktera je poté propecCena a
stejnomérné opecdena.




Rozmrazovani

Nastavte voli¢ funkci na . Pokud rozmrazujete
maso, ryby, polevy, zmrazené nebo plnéné
pecivo, musi byt voli¢ teploty vypnuty.

Plechy a nadoby ve kterych rozmrazujete vétsi
mnozstvi potravin, mohou byt umistény na vice
zasuvnych urovnich. Cas rozmrazovani zde neni
mozné uvadét. Miru rozmrazeni muzete zjistit
pomoci Spejle.

Pizza

Spodni téleso dodava teplo spodni &asti pizzi
nebo slanych kolacéu, zatimco ventilator zajistuje
cirkulaci tepla pro peeni naplni pizzi nebo
kolaca.

Pro nejlepSi vysledek pecCeni  pouzijte
nejspodnéjsi zasuvnou uroven.

] ipy

Minimalni vzdalenost mezi pokrmem a topnym
télesem musi byt 2,5cm. Je to idealni vzdalenost
pro spravnou pfipravu a umozhuje kynutym
téstim nebo pokrmim zvétSujicim objem volny
prostor vyplnit.

Pfi peceni kolacl, vdolkd, babovek, chleba,ap.
umistéte formu nebo pokrm doprostfed trouby.
Zajistéte, aby kolem pfipravovaného pokrmu,
ktery je umistén ve stfedu trouby, mohl volné
proudit vzduch.

Pomoci vhodnych nadob zabezpecte, aby se
pokrmy nerozlivali na dno trouby.

Material a povrchova uprava forem a nadobi
ovliviiuje stupefi zhnédnuti pokrmu.

Emailové, tmavé nebo masivni nadobi zvétsi
stupent zhnédnuti pokrmu. Lesklé hlinikové nebo
nerezové nadoby teplo odrazi a mira zhnédnuti
bude nizsi.

NIKDY nevkladejte nadobi pfimo na dno trouby.
To se vysoce zahfiva a mlze dojit lehce k
poskozeni.

NIKDY nepouzivejte pecici panev nebo pekac
jako pecici plech, protoze zvySuji miru zhnédnuti
dna pokrmu.

Z ekonomickych duvodu ponechavejte dvere
trouby otevifené co nejméné a to zviasté v
pfipadech kdy jste troubu pfedehfivali.
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TABULKA PECENI

Uvedené hodnoty v tabulce jsou informativni. Casem ziskate zkuSenosti, jak nastavit pecici troubu aby
vysledek peceni odpovidal pfesné vasim pozadavkim.

@ Tradiéni pec€eni

POKRM Zasuvna | Predehfrivani @ Pfiprava
uroven min °c min.
Trezirované pecivo 3 10-13 160-180 20-25
Ploché kolace 2 10-13 170-190 25-30
Kolace z kynutého tésta 3 - 180-200 45-50
Jable¢né kolace 1 10-13 175-185 55-60
Drobné pecivo 2 10-13 170-190 25-35
Piskotovy dort bez tuku 2 10-13 170-180 20-25
Kapané kolacky 2 - 170-180 50-55
Neporcované kure 2 - 195-205 60-70
Rozpulené kure 3 - 195-205 30+30
\Veprova pecené 3 - 195-205 100-105
Pizza 2 - 210-230 25-30
Bézné pedivo 1/2 10-15 215-235 10-20
Piskotova rolada 11 10-13 170-190 15-20
Syrovy kolaé 1/2 - 170-190 50-70
Svycarské jable¢né pegivo 1/1 10-15 210-230 30-50
Vétrnik 1/2 10-15 190-200 10-20
Makronky 1/2 - 115-125 40-50
Plochy chléb 1/2 20-25 300-310 7-9
Pikantni dort 11 15-20 220-240 20-40
Vanocky 172 15-20 1 6205_? wo | 45+10”
S, 250*
Zitny chiéb 1/1 15-20 1 952 . 40-60
Kolace s drobenkou 1/3 15-20 190-200 25-35

;- teplota predehfivani

- doba dokonéeni v troubé po vypnuti funkce trouby oviadaéem
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Pecéeni s ventilatorem

POKRM Zasuvna Pri:i?n- Priprava
uroven min C min.
Trezirované pecivo 3/2+3+4 7-10 140-160 40-45
Ploché kolace 2/2+3+4 7-10 150-170 40-45
Kolace z kynutého tésta 2/1+3 7-10 160-180 45-50
Jablecné kolace 2/1+3 7-10 150-170 55-60
Drobné pecivo 2/1+3 7-10 160-180 25-30
PiSkotovy dort bez tuku 2/1+3 7-10 150-160 30-35
Kapané kolacky 3 - 150-160 50-55
Pizza 2/1+3 - 190-210 25-30
Neporcované kure 2 - 170-190 45-50
Veprova peCené 2 - 160-180 45-50
Bézné pecivo 1/3 10-13 180-200 10-20
Bézné pecivo 2/ 1+3 10-13 180-200 10-20
PiSkotova rolada 1/3 10-13 160-180 10-20
Syrovy kolac 1/2 - 150-170 50-70
Svycarské jable¢né pegivo 1/3 10-13 180-200 30-50
Veétrniky 1/3 10-13 190-200 10-20
Makronky 3/2+3+4 - 115-125 45-55
Pikantni dort 1/3 10-15 | 200-220 20-40
Vanocky 1/3 - 150-160 45+10**
Kolage s drobenkou 1/3 - 165-175 25-35
- doba dokongeni v troubé po vypnuti funkce trouby ovladacem
Pizza
POKRM Zasuvna Pri:i?n- Priprava
uroven min °C min.
Kolace z kynutého tésta 3 - 165-175 40-45
Jable¢né kolace 1+3 - 165-175 45-50
Kapané kolacky 3 - 145-155 45-50
Pizza 2/1+3 - 190-200 20-25
Neporcované kure 2 - 165-175 60-70
Rozpulené kufe 3 - 165-175 35+35
Pikantni dort 1/2 10-12 | 200-220 20-30
@ Turbo gril
. . |Predehfri- -
et M | @ P
min
[Toastovy chléb 3 10 230 3-5
Rozpulené kufe 2 - 200 25+25
\Vepfova petené 2 - 230 20+20
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VARNE ZONY

Varné zény se ovladaji pomoci ovladacu
umisténych na ovladacim panelu.

Kazdy ovladac je oznacen Cisly 1az 12
0 - Vypnuto

1 - Nejnizsi ohfev

12 - Maximalni ohfev

Zapinani jednospiralové varné zény
Otocte odpovidajici ovlada¢ do pozadované
pozice (1-12) a tim zapnete varnou zénu.

Indikator zbytkového tepla

Indikator zbytkového tepla zaéne svitit v dobé,
kdy teplota varné zény by mohla zpUsobit
popaleni. Indikator sviti i v dobé, kdy je varna
zdna vypnuta, ale teplota varné zony je stale
natolik vysoka, Zze by mohlo dojit k popaleni.
Svétlo zhasne, az kdyz je teplota povrchu
bezpe€na ( pod 50°C). Indikator se sklada ze
Ctyf plosek, kde kazda odpovida konkrétni varné
z6né. Pomoci tohoto indikatoru mizete vzdy
zjistit ktera zona je jesté horka.

Indikator zbytkového tepla
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PRISLUSENSTViI

Na trhu existuje nadobi, které je specialné
vyrobeno pro pouZiti na sklokeramickych varnych
deskach. Nasledujici informace vam jednak
pomohou najit optimalni spotfebu energie a
jednak vam pomohou zabranit pfekypéni pokrmu
na varnou desku a tim zabranite pfipe€eni
pokrmu na desce.

Pro pouziti je nevhodné takové nadobi, které
ma hlinikové nebo médéné dno. Tyto
materidly mohou byt pFi€inou vzniku
neodstranitelnych skvrn na desce.

Dna nadobi:

Varné a smaZzici nadobi musi mit rovné a tuhé
dno. Dno, které ma ostré hrany mize nevratné
poskrabat varnou desku! VyZadujte nadobi
vhodné pro elektrické varné desky.

Velikost nadobi:
Pramér pouzitého nadobi musi byt o néco vétsi
nez je primeér varné zony.

Poklice:
Vhodna poklice brani neumérnému uniku tepla.

Poznamky:

e Nejprve na varnou desku poloZzte nadobu a
teprve potom zapnéte varnou zénu.
Neplytvate tak energii.

e Na varné desce neskladujte zadné predméty.

e Varné zény a dna nadob musi byt sucha a
gista. Setfite tak dobu udrzby.

e Cukr (pevny nebo roztok) a plasty se nesmi
nikdy dostat na horky povrch varné zony.
Jestlize se tak stane, tak varnou zo6nu
nevypinejte!

e Cukr, plasty a potravinarské félie se musi z
horké varné zény ihned odstranit za pomoci
Skrabky. Jestlize nechate bez vycisténi
varnou zonu ochladit, tak mlzete zpuUsobit
vznik trhlin a prasklin na povrchu desky.

o Sklokeramicka deska odolava extrémnim
teplotam (teplo i zima). Pad drobného
pfedmétu (napf., slanky) muaze zpUsobit
prasklinku nebo trhlinu na povrchu desky.
Udrzba keramické i sklenéné desky je stejna.
Nepouzivejte agresivni myci prostfedky, myci
pisky a draténky.

Upozornéni: V okamziku, kdy je na povrchu

desky viditelna prasklina, odpojte ihned sporak od
privodu elektrické energie.
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PrisluSenstvi dodané se sporakem

Nasledujici prislusenstvi je soucasti dodaného
sporaku:

e Rost pro pokladani nadobi ( pekace a
téstové formy). Nadoby je nutno pokladat
doprostfed rostu, z ddvodu vyvazeni

o Pedici plech na tésta

e Pecici plech na masné pokrmy.
Je uréen pro zachytavani uvolfiovanych
Stav pfi peceni. Vkladejte ho na druhou
pozici odspoda.

Nepouzivate-li pedici plech na maso, tak
ho z trouby vyjimejte.

Vedle dodaného prislusenstvi vam
doporucujeme pouzivat pouze zaruvzdorné
nadobi (viz navod na pouziti dodany
vyrobcem nadobi).

Vyjimatelna zasuvka

Vyjimatelna zasuvka je umisténa pod prostorem
trouby.

& Po delSim provozovani trouby se
zasuvka mulze ohfat na vysokou teplotu a
proto v ni nikdy neskladujte hoilavé materialy
jako napfi. ochranné rukavice, utérky, zastéry,

ap.

Prisludenstvi trouby, jako napf. pecici plechy, se
také ohfeji na vysokou teplotu. Dbejte proto
zvySené opatrnosti pfi jejich vyndavani za
provozu trouby nebo kdy se jesSté trouba
nestacila ochladit.

Otevirani:

e Chytnéte zasuvku za spodni okraj a vytahnéte
ji.

e Chcete-li zasuvku vytahnout uplné:
povytahnéte ji az na doraz, pak ji mirné
nadzvednéte a nakonec UpIné vytahnéte.

Chcete-li zasuvku vlozit zpét, postupuijte
obracené.
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UDRZBA A CISTENI

& Sporak musi byt udrZovan stdle v
Cistoté. Zbytky tuku a potravin mohou
zpusobit pozar.

& Pred vlastnim &isténim se ujistéte, Ze
vSechny ovladace jsou v poloze OFF-
vypnuto a sporak je vychladly.

& Pfed jakoukoliv  ddribou nebo
Cisténim musi byt sporak ODPOJEN
od elektrické sité.

Cistici prostredky

Pfed pouzitim jakéhokoliv Cisticiho prostfedku se
pfesvédtete, Ze ho jeho vyrobce doporucuje pro
udrzbu téchto typu spotfebic.

& Cistici prostredky obsahujici bélici latky
nebo hrubd abraziva se NESMI pro
udrzbu sporaku pouzivat, protoze by
mohly poskodit povrchovou tpravu.

Sklokeramicka deska

Dulezité: Cistici prostfedky nesmi pfijit do styku
s horkym povrchem! VeSkery myci prostiedek
musi byt odstranén dostate€nym mnozstvim
vody. Zbytky Cisticich latek se po zahfati zény
mohou stat zZiravinami.

Nepouzivejte zadné agresivni prostfedky jako
napf. spreje na trouby, hrubé a abrazivni
prostfedky, které by desku mohly poskrabat.

Desku Cistéte vzdy po pouziti a po ochlazeni
na pokojovou teplotu. Zabranite tim tomu, aby
se nelistoty mohly na povrchu pfipéct.
Odstrarite skvrny po vodnim kameni a vodé,
zbytky tukl a viditelné stopy kovl pomoci
dostupnych mycich prostfedkdl pro cisténi
sklokeramickych nebo nerezovych povrch, jako
napf.: "Stahl-Fix" nebo "Vitroclen".

Mirné znegéisténi

1. Vydcistéte povrch desky pomoci mékkého
hadru s trochou myciho prostfedku.

2. Desku dokonale vysudte mékkym hadrem.
Na povrchu desky nesmi zlstat zadné
zbytky myciho prostfedku.

3. Jednou tydné vycistéte povrch desky
komeréné dostupnym mycim prostfedkem
(napfiklad prostfedek "Vitroclen").

4. Desku oplachnéte dostateCnym mnoZstvim
vody a dobfe vysudte hadrem, ktery
nepousti chlupy.

Silné znegisténi

1. Odstranéni zbytk( pokrmu, ktery pretekl na
desku, provedte za pomoci sklenéné
Skrabky.

2. Sklenénou Skrabku polozte pod uUhlem na
povrch desky.

3. Posunem Skrabky odstrarite zbytky pokrmu.

20

Sklenénou Skrabku a myci prostredky
pro udrzbu sklokeramickych desek
zakoupite ve specializované prodejné.

Pripalené nedistoty

1. JesSté za horka odstrante pomoci sklenéné
Skrabky z desky zbytky cukru, roztaveného
plastu, hlinikové félie nebo dalsi roztavené
materialy.

Dulezité: Pfi pouziti sklenéné Skrabky za horka

hrozi nebezpeci popaleni !

2. Povrch desky poté po ochlazeni vy istéte
normalnim postupem.

Jestliie se varna zoéna jiz ochladila, tak ji
opét zahtejte, abyste ji mohli ogistit. Skrabance
a tmavé stopy zplsobené nadobim s ostrymi
hranami nelze z varné desky odstranit. Tyto
povrchové vady nijak neovliviuji funkci varné
desky.

A V okamziku, kdy je na povrchu desky
viditelna prasklina, odpojte ihned sporak od
prfivodu elektrické energie a zabranite tak
moznému elektrického zkratu.

Ram varné desky

Dulezité! Pri cisténi rdamu nepouzivejte ocet,
citronovou Stavu nebo odstrafiova¢ vodniho
kamene, jinak se na povrchu objevi matné
skvrny.

1. Vydcistéte povrch desky pomoci mékkého
hadru s trochou myciho prostfedku.

2. Zméklé suché nedistoty odstrante mokrym
hadrem. Poté povrch vycCistéte a vysuste.

Cisténi vnéjsich dilh

Vngjsi dily z nerezu mohou pouzivanim meénit
odstin. Aby jste jim navratili pavodni vzhled
pouzivejte pro udrzbu pouze prostiedky na
Cisténi nerezu.

Cisténi vodicich lit a rostu

Vodici lidty a rost namocte do horké mydlové vody
a pfipeené necistoty odstrafite pomoci houbicky.
Poté je dobfe oplachnéte a osuste.



Samogisténi trouby

Princip:

Stény vaseho sporaku, kromé& spodni a zadni
stény prostoru trouby, jsou chranény specialnim
poréznim smaltem. Je chladny a tvrdy. Absorbuje
a ni¢i tukové stiikance pokud se zahfeje.

Udrzba

Nékdy, kdyz pfiprava zpusobi vétSi znecisténi
tukem (drdbez, peCené maso...), nejsou Cas
peCeni nebo teplota dostate¢né pro dokonalé
odstranéni tohoto znedisténi. V tomto pfipadé
vyjméte po peceni z trouby veskeré pfislusenstvi
(rost a pecici plechy), nastavte termostat na
hodnotu 250°C a nechejte tuto funkci pfi prazdné

troubé po dobu 45 min. Potom zvolte funkci @
asi na 5 minut. Pokud jste zacali Cisténi
s vychladlou troubou, berte v uvahu ¢€as Cisténi
60 minut.

Spodni a zadni sténu trouby, které nejsou
vybaveny samocisticim smaltem, mulzete o istit
ruéné, pokud je to tfeba.

V kazdém pfipadé je nutné je vydcistit oddélené
pfed zapocCetim somocisténi, aby se predeslo
vzniceni pfipadnych necistot.

& Dvere trouby jsou vice horké nez je
bézné a proto nepoustéjte déti do blizkosti
spotiebice.

Tukovy filtr

Pfi pe€eni masa musi byt nainstalovan tukovy
filtr na ochranu ventilatoru. Filtr je pFichycen
packou. Zabrarnuje se tim pronikani a usazovani
tuku v rotoru ventilatoru. Tésnéni nedistéte
abrazivnimi prostfedky. Filir je omyvatelny ve
vode.

Po skonc&eni peceni a ochlazeni trouby vyjméte
tukovy filtr a to tak, ze vyCnivajici packu zatlacite
nahoru.

Cisténi dvefi trouby
Pro dokonalé vyc€idténi dvefi doporu€ujeme, aby
jste  je nejprve ze spordaku odmontovali
nasledujicim zpusobem:

Dvefe trouby zcela otevrete

Otocte obéma zamky pantd o uhel 170°
Dvere Castecné priviete o uhel 30°
Dvefe nadzvednéte a vytahnéte z pant

zamek

Dvefe smontujte obracenym postupem.
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Prislusenstvi trouby

1. OdsSroubujte upevhovaci Srouby (A) a poté
vyjméte zasuvné postranni mfizky z trouby.
MFizky umyijte ruéné nebo v mycce na nadobi.
Pokud jsou pfili§ znedisténé, nejprve je
nechejte odmodit, jesté pred Cisténim pomoci
houbicky.

2. Dily nasadte obracenym postupem.

Pecici plechy a nadoby pro troubu, Cistéte pomoci

papirovych ubrouskd nebo ru¢né umyjte, pokud je

to zapotiebi. Jakékoliv pfipalené zbytky pokrm0

mohou byt odstranény pomoci vhodné stérky.

VYMENA ZAROVKY V PROSTORU TROUBY

& Ujistéte se, ze sporak je pred vyménou
zarovky odpojen od elektrické sité a tak
zabranite  moznému urazu  elektrickym
proudem.

Vyménéna Zarovka musi splfiovat nasledujici
parametry:

Elektricky pfikon: 25W

Napéti : 230/240V(50Hz)
Odolna do teploty: 300°C

Typ patice: E14

= Vyména vadné zarovky.

1. Otocte krytem zarovky doleva a kryt sundejte.
2. Vyndejte vadnou zarovku a nahradte ji novou.
3. Namontujte kryt zarovky zpét.

Sporak pfipojte opét k elektrické siti.
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CO DELAT, KDYZ NECO NEFUNGUJE

Nepracuje-li sporak spravné, tak jesté pfed volanim do Servisniho stfediska zkontrolujte mozné pficiny

poruchy dle nésledujici tabulky:

DULEZITE: Jestlize budete pozadovat opravare na odstranéni nékteré z poruch vyjmenovanych

vrwe

naklady na opravu i v pfipadé, ze je sporak v zaru¢ni dobé.

Zavada

Mozné reSeni

Varné zony se neohfivaji ?

Zkontrolujte, zda:

sporak je zapnuty

zda sviti kontrolni svétlo na pracovni ploSe

je zapnuta odpovidajici varna zéna

je varna zéna zapnuta na odpovidajici vykon
neni spalenad pojistka nebo vypnuty jistic¢ v
rozvodu el. proudu. Jestlize dochazi opakované
k pferuSovani pfivodu proudu (vypinani jistiCe a
spaleni pojistky), tak kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare

Trouba nefunguje

Zkontrolujte:

spravné nastaveni funkce trouby a teploty
uréenymi ovladaci

zda je pfivodni kabel sporaku v zasuvce nebo
hlavni vypinac je v poloze zapnuto

Doba pfripravy je pfriliS dlouhd nebo prilis
kratka

Zkontrolujte:

mozna je potfeba upravit teplotu

Jestlize i po provéfeni vySe moznych pfi€in porucha trva, tak se spojte s vasim nejbliz§im Servisnim
stfediskem (opravnou). Servisni centrum bude po zavolani po vas poZadovat nasledujici informace:

Vase jméno, adresu a PSC

Vase telefonni €islo

Jasné a pfesné popsani poruchy
Modelové a sériové Cislo (viz typovy §titek)
Datum nakupu

aRwb=
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ZARUKA, SERVIS A NAHRADNI DILY

Prectéte si tento navod k obsluze a dodrZujte v
ném uvedené rady a pokyny. V mnoha pfipadech
si budete moci vyjasnit jakékoli pochybnosti sami
a tudiz vyhnout se zbyteCnym volanim do
servisu. Pfedchozi ¢asti nazvané "Co délat, kdyz
..." a "Servis" obsahuje doporuceni, co by se
mélo zkontrolovat dfive, nez zavolate servisniho
technika.

Jestlize po téchto kontrolach zavada stale
existuje, zavolejte vaSe nejbliz8i autorizované
servisni stfedisko Electrolux.

Ujistéte se, Ze mulzete sdélit model a seriové
Cislo spotfebiCe. Tyto informace naleznete na
datovém &titku pfistroje.

Originalni  nahradni dily Ize koupit od
autorizovanych stfedisek servisu Electrolux.

Podminky zaruky

My, vyrobce, zaruCujeme, Ze jestlize bé&hem

zaruéni doby od data zakoupeni tohoto

spotiebiCe Electrolux se tento spotfebi¢ nebo

jakakoli jeho Cast ukazou jako vadné pouze z

dbvodu vadného zpracovani nebo vadného

materialu, provedeme podle naSeho uvazeni bud
opravu nebo vyménu téhoz bez placeni za praci,
material nebo pfepravu za predpokladu, ze:

- spotfebi¢ byl spravné instalovan a pouzivan
pouze na napéti uvedené na Stitku
jmenovitych hodnot

- spotfebi¢ byl pouzivan pouze pro normaini
domaci ucely a v souladu s pokyny vyrobce
pro provoz a udrzbu

- na spotfebiCi neprovadéla servis, udrzbu ani
opravu jind nez nami autorizovana osoba

Technické zmény vyrobku vyhrazeny.
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- v8echny servisni prace podle této zaruky
musi provadét servis Electrolux nebo jim
autorizované stfedisko

- kazdy vyménény spotfebi¢ nebo vyménéna
vadna soucast se stanou nasim vlastnictvim

- tato zaruka plati vedle vaSich zakonnych
nebo jinak pravné podloZenych prav

Vyjimky - tato zaruka se nevztahuje na:

- poskozeni nebo pozadavky vzniklé v
disledku pfepravy, nespravného pouziti
nebo nedbalosti, vymény Zarovek a
snimatelnych &asti ze skla nebo plastickych
hmot

- naklady spojené s pozadavky na odstranéni
zavad spotfebiCe, ktery je nespravné
instalovan

- spotfebiCe, které jsou pouzivany v
komercnim prostfedi v€etné pronajimanych

- zemé Evropského spoleCenstvi. Lze pouzit
standardni zaruku, ale zajidténi, Zze spotfebic
splfiuje normy platné v pfislusné zemi, kam
byl spotfebi¢ dopraven, je na zodpovédnosti
a na naklady vlastnika. MGze byt vyzadovan
doklad o koupi.

Cislo vyrobku (Prod. NO.)........ccceeveueueucnne.
Seriové Cislo (Serial. NO.)......cccccevvieeiennnn.

Bezpecnost

Prectéte si tento navod a varovna upozornéni
na zaCatku tohoto navodu. Vyrobce
nezodpovida za vady zplsobené nespravné
pouzivanym  vyrobkem nebo  vyrobkem
pouzivanym pro jiné ucely nez jsou Ucely
specifikované v tomto navodu.




BEZPECNOSTNE POKYNY

Tento navod na pouzivanie starostlivo uschovaijte, aby ste ho mohli pouzit’ aj v buducnosti. Ak
spotrebi¢ predate alebo darujete, postarajte sa o to, aby sa tento navod na pouzivanie dostal
do ruk d’alSieho majitel'a. Novy uzivatel sa tak bude moct’ oboznamit’ s funkciami spotrebica a
s prisluSnymi bezpeénostnymi pokynmi. Tieto pokyny si z bezpeénostnych dévodov predéitajte
eSte pred instalaciou a prvym pouzitim spotrebica.

InStalacia

Spotrebic smie indtalovat’ vyluéne
kvalifikovana osoba v sulade s uvedenymi
pokynmi a platnymi predpismi.

Opravy spotrebiCa smie vykonavat vyluéne
kvalifikovany servisny technik.

Spotrebi¢ je tazky. Pri manipulacii s nim
budte opatrni.

Pred prvym pouzitim zo spotrebi¢a (zvnutra
aj zvonku) odstrante vSetky obaly.

Pred zapojenim do elektrickej siete
skontrolujte, ¢i parametre elektrickej siete
na mieste zapojenia zodpovedaju udajom
na typovom S§titku spotrebica.

Spotrebi¢ za Ziadnych okolnosti neupravuijte.

Bezpecnost’ deti

Tento spotrebi€ smua obsluhovat vylucne
dospeli. Nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebiCom alebo v jeho blizkosti.

Sporak sa pocas prevadzky zohreje. Dbajte
na to, aby sa deti zdrzZiavali v dostatoCnej
vzdialenosti od spotrebica, dokym
nevychladne.

Deti sa mézu tiez poranit pri stiahnuti varne;j
nadoby z varného pola.

Pocas prevadzky

Tento spotrebi¢ je urCeny na tepelna Upravu
pokrmov v domdacnosti. Nie je skonStruovany
na komer¢né alebo priemyselné ucely.
Sporak nepouzivajte, ak je v Kkontakte
s vodou, a nikdy s nim nemanipulujte mokrymi
rukami.

Pri vkladani, vyberani a manipulacii
s riadom v rure vzdy pouzivajte ochranné
rukavice.

Pocas prevadzky sa spotrebi¢ zohreje.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich telies vo vnutri rary.

Po kazdom pouZiti nastavte vSetky ovladacie
prvky do polohy ‘VYPNUTE'.

Pri pouzivani inych elektrickych spotrebiCov
davajte pozor na to, aby sa ich privodné
kable nedostali do kontaktu s horucim
povrchom sporaka.

Pri priprave pokrmov na oleji a tuku
nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Sporak udrziavajte neustale v (Cistote.

Nahromadené tuky a zvySky pokrmov sa
modzu vznietit. Ruaru dCistite vyluéne podla
uvedenych pokynov.

Pred akymkolvek zasahom a cistenim
treba spotrebi¢ vypnut' a odpojit od
elektrickej siete.

Varné pole nepouZivajte ako pracovnu
plochu na odkladanie predmetov.

Na varnom poli nezohrievajte prazdnu varnu
nadobu alebo varnu zénu bez varnej nadoby.
Sklokeramické varné pole je odolné vo€i
teplotnym zmenam a tlaku, nie je vsSak
nerozbitné. Padom tvrdého a Spicatého
predmetu sa moéze varné pole poskodit’.
Na varnom poli nepouzivajte liatinové varné
nadoby alebo nadoby s poskodenym dnom,
pretoze pri presuvani by mohli poskriabat
varny panel.

Dbajte na to, aby sa na rdm varného pola
nedostali tekutiny s obsahom kyselin, napr.
ocot, citrénova Stava alebo pripravok na
odstrafiovanie vodného kamenia.

Ak sa na horuce varné pole dostane cukor
alebo pokrm s obsahom cukru a roztopi sa,
treba ho okamzite odstranit eSte v horucom
stave pomocou Skrabky.

Dbajte na to, aby sa do kontaktu s varnym
polom nedostali materialy, ktoré sa mézu
roztopit, napr. plasty, alobal alebo félia na
rary. Ak sa nejaky podobny material dostane
do kontaktu s varnym pofom, treba ho
okamzite odstranit pomocou Skrabky.

Na varnom poli pouzivajte len varné nadoby
s hladkym, rovnym dnom, aby ste zabranili
poskriabaniu povrchu.

V rdare ani na varnom poli zasadne
nepouzivajte plastové varné nadoby. Ziadnu
Cast rary nevykladajte alobalom.

Dbajte vzdy na to, aby ventil, ktory sa
nachadza v strede zadnej Casti rary, zostal
volny a zabezpecoval tak ventilaciu rary.

Servis

A

Opravy tohto spotrebi€a smie vykonavat
vylu¢ne autorizované servisné stredisko.
Zoznam autorizovanych servisnych stredisk
je prilozeny.

Ochrana zivotného prostredia

Po inStalovani spotrebi¢a zlikvidujte obalovy
material v sulade s platnymi bezpe&nostnymi
predpismi a smernicami pre ochranu
Zivotného prostredia.

Vyradeny spotrebi¢ upravte tak, aby sa uz
nedal pouzivat. Odpojte ho od elektrickej
siete a odrezte privodny kabel.
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POKYNY PRE INSTALATERA
TECHNICKE UDAJE

Rozmery Vyska 858-868 mm
Sirka 500 mm
Hibka 600 mm
Objem rary 45 litrov

Varné pole Jedn. varna zéna vpredu vlavo @180 mm 1800 W
Jedn. varna zéna vzadu vlavo @ 140 mm 1200 W
Jedn. varna zéna vpredu vpravo @ 140 mm 1200 W
Jedn. varna zéna vzadu vpravo @ 180 mm 1800 W
Napajacie napatie varného pola 230V ~50Hz
Celkovy prikon varného pola 6000 W

Rura Ohrevné telesa
- Dolné ohrevné teleso 900 W
- Horné ohrevné teleso 1000 W
Gril 1900 W
Ventilator rary 35w
Kruhové ohrevné teleso 1900 W

Osvetlenie rary

Ziarovka 25W, typ E14

Cistenie samodistiaca

Celkovy prikon rary 2925 W
Zapojenie Nominalne napatie 230/400 V

Nominalna frekvencia 50 Hz
Prislusenstvo Rost

Plech na pecenie smaltovany

Pekac smaltovany

Celkovy prikon sporaka 8925 W

C € Tento spotrebi¢ zodpoveda nasledujucim smerniciam EEC :
73/123 - 90/683 ; (Smernica o elektrickych zariadeniach
uréenych na pouzivanie v ramci ur€itych limitov napatia)
vratane nasledujucich uprav,
89/336 (Smernica pre elektromagneticku kompatibilitu)
93/68 (VSeobecna smernica) vratane nasledujdcich uprav.
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INSTALACIA

VSetky prace suvisiace s inStalaciou spotrebica
smie vykonat vyluéne KVALIFIKOVANA OSOBA
v silade s platnymi predpismi a uvedenymi
pokynmi.

Spotrebi¢ musi byt inStalovany v sulade

s prisluSnymi  smernicami pre inStalaciu
spotrebiCov triedy " X " (EN60.335-2.6).
Susediaci nabytok alebo stena nesmie

presiahnut vysku spotrebica.

Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ po instalovani
Ffahko dostupny pre pripad poruchy a
nasledného zasahu servisného technika.

Skor, ako spotrebi¢ zapojite do elektrickej siete, sa
ubezpecdte, Ze parametre elektrickej siete na mieste
zapojenia (napatie a frekvencia) zodpovedaju
udajom na typovom S§titku spotrebica.

Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

UMIESTNENIE

V zmysle protipoziarnych predpisov patri tento
sporak do triedy "X”. To znamena, Ze susediaci
nabytok alebo stena nesmie presiahnut vysku
spotrebica.

Sporak je mozné inStalovat v kuchyni, jedalni,
pripade v obyvacke, nesmie byt vSak
indtalovany v kupelni.

Pri  inStalacii treba dodrzat  minimalnu
vzdialenost horfavého materialu od spotrebica
v jednej rovine s hranami sporaka 69 cm (pozri
obr.).

A Spotrebi¢ musi byt umiestneny na
podlahe odolnej voéi teplu. Nastavitelné
nozi¢ky sa nesmu odstranovat’.

Vyrovnanie

Spotrebi¢ je vybaveny drobnymi nastavitelnymi
nozi¢kami, ktoré si umiestnené v prednych a
zadnych rohoch zakladne sporaka.

Prispbsobenim nastavitelnych noziiek mézete
upravit vySku sporaka tak, aby zodpovedala
ostatnému kuchynskému nabytku, a spotrebic
vyrovnat, aby nedoSlo k preteeniu pokrmov a
tekutin vo varnych nadobach.
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

&Akékol’vek prace suvisiace so zapojenim
spotrebi¢a do elektrickej siete smie vykonat’
vyluéne KVALIFIKOVANA OSOBA v sulade
s platnymi predpismi.

&SPORAK MUSIi BYT UZEMNENY.

&Vf/robca nezodpoveda za  Skody
sposobené nereSpektovanim tohto pokynu.

& Pred cistenim a udrzbou sporak odpojte
od elektrickej siete.

Tento sporak je uréeny na zapojenie do elektrickej
siete s napatim 230V/400V a frekvenciou 50Hz.
Na zapojenie do elektrickej siete pouzite kabel
typu HO5 RR-F.

Pred zapojenim do elekirickej siete sa
ubezpedte, Ze parametre elekirickej siete na

mieste zapojenia (napatie a frekvencia)
zodpovedaju  udajom na typovom Stitku
spotrebica.

Sporak sa dodava bez pripojného kabla. Na
zapojenie do elektrickej site pouzite ohybny
privodny elektricky kabel v sulade s pokynmi
uvedenymi v tabulke ¢.1.

V pripade pevného zapojenia do elektrickej siete
treba pouzit viacpdlovy bezpecnostny spinac
S minimalnou vzdialenostou otvorenych
kontaktov 3 mm.

Spinac treba umiestnit do 2 m od sporaka a po
zaviSeni inStalacie spotrebi¢a musi byt lahko
pristupny.

Zlto-zeleny uzemmovaci kabel nesmie byt
spinatom prerusovany.
Upozornenie: Uzemiovaci vodi€ musi byt

priblizne o 2 cm dIh&i nez Zivy a nulovy vodic.

& V pripade poskodenia privodného kabla

& Po instalacii a zapojeni treba kabel
umiestnit’ tak, aby na 2ziadnom mieste
nedosahoval teplotu o 50°C vysSiu, ako je
izbova teplota.

Pred zapojenim do elektrickej siete sa
ubezpecte, ze:

e poistka a domaca elektricka instalacia su
dimenzované pre prislusné zatazenie
spotrebica (pozri typovy Stitok);

e zasuvka alebo bezpec&nostny spina¢ budu
lahko dostupné aj po instalacii spotrebica.

Ako postupovat?

e Odskrutkujte a odnimte ochranny kryt
v zadnej Casti spotrebic¢a.

e Pripojte kabel k svorke spotrebi¢a podla
pokynov v tabulke €. 1.

e Pripojny kabel pripevnite prichytkou.

e Ubezpelte sa, Ze pripojenie k svorke
zodpoveda parametrom elektrickej siete.

e Ochranny kryt vratte na svoje miesto a
pripevnite ho.

smie tento z bezpeénostnych doévodov
vymienat vyluéne kvalifikovany servisny
technik.
Tabulka €. 1
Nominalne napatie 230/400V 3N, 230/400V 2N
Druh zapojenia Tri fazy Y 3 f. + nulovy vodi¢ 2 fazy Y 2 f. + nulovy vodié
12 345 1 23 45
Pripojenie kabla na svorku || H & | H H&
L1L2L3N  PE L1L2 N PE
Napajacie napéatie 3N/400 V 2N/400 V
Napétie ohrevnych telies 230V 230V
Poistky 3x16 A 2x35A
Prierez kabla 5x2,5 mm? 4 x 4 mm?
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POKYNY PRE POUZIVATELA
POUZIVANIE A OSETROVANIE

A. Sklokeramické varné pole a
B. Ovladaci panel (T "\ (™)
C. Rukovat dvierok Y
D. Dvierka rury
E. Zasuvka c
F. Nastavitefné noZicky

D

E

OVLADACI PANEL

1 2 3 4 5 6 7 8
1. Ovladac varnej zény vzadu vlavo 5. Ovladac termostatu
2. Ovladac varnej zény vpredu viavo 6. Svetelny ukazovatel termostatu
3. Ovladac varnej zény vpredu vpravo 7. Svetelny ukazovatel prevadzky
4. Ovladac¢ varnej zony vzadu vpravo 8. Ovladac funkcii rary

Rura

G. Vodiace drazky
H. Rost
. Ventilator
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POUZIVANIE SPOTREBICA

Pred prvym pouzitim rary

Pred prvym pouzitim riry odstrante
vSetky obaly zvnutra aj zvonka
spotrebica.
ESte pred prvym pouZzitim treba prazdnu ruru
zohriat. Pri prvom zohrievani mézZe rura mierne
zapachat. Je to normalny jav, nemusite sa
znepokojovat.

1. Vyberte v3etko prisluSenstvo.

2. Odstraite nalepky a eventualnu ochrannu
foliu.

3. Ruru nechajte zohrievat pri teplote 290°C
priblizne 45 minut.

Potom nastavte funkciu grilovanie a nechajte
ruru zohrievat este priblizne 5 - 10 minut.

Prislusenstvo  umyte  Setrnym  Cistiacim
prostriedkom, oplachnite a vytrite dosucha.

Typovy Sstitok

Model vasho sporaka je uvedeny na typovom
Stitku. Ten sa nachadza na dolnej Ccasti
predného ramu sporaka a je viditelny po
otvoreni dvierok.

Sporak musi byt chraneny vhodnou poistkou
alebo  ochrannym spinacom. Prislusné
parametre su uvedené na typovom S§titku.

Kondenzacia a para

Pri zohrievani pokrmu vznika v rdre para ako pri
vareni vody. Ventilatné otvory d&ast pary
vypustia. Napriek tomu by ste mali pri otvarani
dvierok stat’ vzdy viac vzadu pre pripad, Ze
ddjde k uvolneniu pary z rury.

Ked sa para dostane do kontaktu so studenymi
vonkajsimi povrchmi rdry, napriklad ramom,
skondenzuje a vytvoria sa kvapky vody. Je to
normalny jav a nejde o poruchu funk&nosti rury.
Aby ste =zabranili strate farby spotrebica,
kondenzat a necistoty na povrchu spotrebica
pravidelne utierajte.

Nadoby na peéenie
Pouzivajte teplovzdorné nadoby na pedenie
s odolnostou do 290° C.

Nadoby na pecenie neklad'te priamo na dno

rary.

& Podas prevadzky sa dvierka rary
zohreju. Dbajte na to, aby sa deti
zdrziavali v bezpecnej vzdialenosti od
spotrebica.

DETSKA POISTKA

Poistka dvierok

Prichytka stazuje detom otvaranie dvierok rury.
Ak chcete dvierka ruary otvorit, prichytku
nadvihnite a zaroven potiahnite dvierka smerom
k sebe.

=
-
i
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ELEKTRICKA RURA

Rura

Rura je vybavena odnimatelnymi vodiacimi
mrieZzkami po oboch bo&nych stranach rury, ktoré
umozfiuju zasunutie riadu v Styroch rovinach.
Okrem toho je rdra vybavena ventilatorom s
kruhovym ohrevnym telesom v zadnej stene rury.

Funkcie rary

Pri vSetkych funkciach sa svetelny teplotny
ukazovatel rozsvieti, ked sa rdra zohrieva a zhasne
po dosiahnuti nastavenej teploty (potom sa zapina
a vypina podfa prevadzky termostatu). Funkciu
zvolte otoCenim prislusného ovladata v smere

hodinovych ruciCiek na symbol poZadovanej
funkcie (pozri nizsie).

Ovladaé funkcii rury

0 - Rdra vypnuta

@ Osvetlenie rary

C:) Tradiéné pecenie — v prevadzke su horné a
dolné ohrevné teleso. Tato funkcia umoznuje
pripravu pokrmov podfa zauzivanych receptov
bez toho, aby ste museli upravovat odporucanu
teplotu. Ruru odporia¢ame predhrievat.

Q Dolny ohrev - umoZhuje prepecenie
pokrmov zospodu.

Teplovzdusny ohrev - V prevadzke je
ventilator a ohrevné teleso okolo ventilatora.
Teplovzdusné peéenie znamena tepelny tok;
tento systém umoziiuje peenie masa a kolacov
su€asne v ktorejkolvek rovine. Chut pokrmov sa
prenasa len minimalne.

@ Gril - V prevadzke je sucasne gril a horné
ohrevné teleso.

@ Turbo gril - V prevadzke je su€asne gril a
horné ohrevné teleso. Ventilator sa spusta z
Casu na Cas.

Pizza - V prevadzke je teplovzdudny ohrev
(ventilator plus ohrevné teleso okolo ventilatora)
a doIné ohrevné teleso.

Rozmrazovanie — (rura sa nezohrieva). Tato
funkcia slizi na urychlenie rozmrazovania
mrazenych pokrmov.

Upozornenie

Priamo na dno rury nedavajte pekace, plechy ani
alobal, pretoZze by mohlo déjst k prehriatiu a
naslednému zniZeniu vykonu, resp. poskodeniu
smaltu rury.
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Ovladac termostatu

Pozadovanu teplotu nastavite otocenim ovladaca
v smere hodinovych ruciiek na pozadovanu
hodnotu.

Teplotu v rare mbzete nastavit v Skale od 50°C
do priblizne 290°C.

Ovladag¢ termostatu umoziiuje plynulé nastavenie
teploty v uvedenej Skale.

Maximalna teplota je vhodna na grilovanie
pokrmov.

Upozornenie

e Ked nastavite pozadovanu teplotu, svetelny
ukazovatel termostatu sa rozsvieti a bude
svietit dovtedy, kym teplota v rire nedosiahne
nastavenu hodnotu. Potom sa svetelny
ukazovatel spolu s termostatom striedavo
zapina a vypina, ¢im indikuje udrziavanie
pozadovanej teploty.

¢ Po nastaveni funkcie rury sa rozsvieti svetelny
ukazovatel prevadzky.

Princip teplovzdusného ohrevu

Horné, dolné a ohrevné teleso okolo ventilatora
zohrievaju  vzduch, ktory prechadza cez
ventilané otvory v zadnej stene rury. Horuci
vzduch v rure cirkuluje, a potom sa vracia spat’ k
mriezke ventilatora.

Teplo sa prenasa rychlo a efektivne, ¢o Casto
znamena, ze mdzete zvolit' nizSiu teplotu nez pri
tradicnom ohreve (horny a dolny ohrev). Ak je v
recepte uvedena teplota v Skale od 160°C do
225°C, mbzete teplotu znizit az o 15-20%. Cim je
teplota vy&Sia, tym viac ju mézete zniZit. Pri
teplotach nad 225°C odporu¢ame pouzit’ funkciu
horny a dolny ohrev.

Pecenie v rure

Tradiéné pecenie C:)

Tradi¢né pecenie prebieha prirodzenym prenosom
ohriateho vzduchu.

Vyzaduje sa predhriatie rary.

Ako postupovat’ ?
Tato funkcia sluzi na pecenie drobnych kolacov,
peciva a slahanych kolacov vo formach.

- Ruru nechajte predhrievat s termostatom
nastavenym v poZadovanej polohe:

- priblizne 8 minut pri teplote od 50°C do 150°C;

- priblizne 15 minat pri teplote od 175°C do
290°C;

- Pokrm vlozte do rury.




Len dolny ohrev Q

Tato funkcia je vhodna predovSetkym na
prepeCenie cestovinovych pokrmov a pizze.
Mézete ju tiez pouzit na dokonCenie quiche
alebo slanych kolaCov, aby sa zaklad dobre
prepiekol.

Ruru treba predhrievat'.

- Rdru nechajte predhrievat’ priblizne 10 minut

na pozicii .
- Pokrm vloZte do rury.

Teplovzdusné pecenie

Teplovzdusné pecenie

Vzduch rare sa zohrieva pésobenim kruhového
ohrevného telesa v zadnej stene rury. Vdaka
ventilatoru horuci vzduch v rdre cirkuluje a
udrZiava rovnomernu teplotu.
Vyhody teplovzdudného
nasledujuce:

pecenia su

Rychlejsie predhrievanie

Pri teplovzduSsnom peceni teplota rychlejsie
dosiahne pozadovanu teplotu, preto spravidla
nie je nutné nechat raru predhrievat. Cas
pedenia sa v8ak moze predizit o 5-7 minut. Pri
priprave pokrmov, ktoré si vyzaduju vysSie
teploty (napr. chlieb, nakypy, Cajové pecivo),
odporu¢ame nechat ruru predhriat’.

NizSie teploty

Teplovzdusné pecenie si vo vSeobecnosti
vyZaduje niZ8ie teploty nez tradi¢né pecenie.

Ak peciete pokrm podrla receptu pre tradiént
riru (horny a dolny ohrev), nezabudnite
odporuc¢anu teplotu znizit' priblizne o020 -
25°C.

Rovnomerné zohrievanie rury

Vdaka pdOsobeniu ventilatora sa rdra zohrieva
rovnomerne vo vSetkych rovinach. To znamena,
ze mobzete piect jeden druh pokrmu na
niekolkych plechoch vo viacerych rovinach
suCasne. Pokrm v hornej rovine vSak
pravdepodobne zhnedne skér, ako pokrm
v niz8ej rovine. Je to bezny jav. Pri peceni
réznych druhov pokrmov nedochadza k prenosu
chuti a voni.

I Ako pouzivat’ teplovzdusnu funkciu

1. Ovladac funkcii otocte do polohy
2. Ovladac¢ termostatu nastavte na
pozadovanu teplotu.
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Grilovanie @

& Pocas grilovania sa pristupné c¢asti
spotrebiéa zohreji na vysoku teplotu.
Spotrebi¢ nenechavajte bez dozoru. Dbajte
na to, aby sa deti zdrziavali v bezpecnej
vzdialenosti od spotrebica.

A Pri grilovani nechajte dvierka rary
zatvorené.

=" Ak chcete zapnut funkciu grilovanie,
nastavte ovladac funkcii do prislusnej polohy a
ovladatom termostatu nastavte maximalnu
teplotu.

Vacsinu pokrmov mézete polozit priamo na rost,
aby bola zabezpeCena dostatoéna cirkulacia
vzduchu. Pokrmy, ako ryby, peclienka a pod.,
mdzete umiestnit do pekaca.

Polohu rostu a pekaca na zachytavanie Stavy a
tuku prispdsobte aktualnemu mnozstvu a hrubke
pripravovaného pokrmu.

Pred grilovanim pokrm dékladne vysuste, aby
ste zabranili prskaniu Stavy. Chudé maso a ryby
potrite olejom alebo roztopenym maslom, aby si
udrzali svoju vihkost.

Prilohy, ako su napr. rajCiny a Sampifndny
mdzete umiestnit pod rost s masom priamo do
pekaca.

Pri priprave toastov odporu€ame zasunut rost
do najvy$3ej roviny.

Pri grilovani steakov a toastov treba rdru
niekolko minat predhrievat pri maximalnej
teplote. Po vloZzeni pokrmu do rury treba
vnutornu teplotu, resp. rovinu zasunutia podla
potreby prispdsobit.

Pocas grilovania by ste mali pokrm obracat, aby
sa pripravil rovhomerne.

A

bezpeénostnych dévodov je
grilovacie teleso ovladané termostatom.
Termostat striedavo zapina a vypina

grilovacie teleso, ¢im zabranuje prehriatiu.

Cas grilovania zavisi od hrubky pripravovaného
pokrmu a nie od jeho hmotnosti.



Praktické pouzitie

Priamo na dno rury nikdy nedavajte
alobal, plech, peka¢, ani iny riad.
Nahromadené teplo salajuce z dolnej
Casti rary mdbze viest k prehriatiu a
poskodit smalt rary. PoCas prevadzky sa
rdra zohreje na vysoku teplotu: DBAJTE
NA TO, ABY SA DETI ZDRZIAVALI V
BEZPECNEJ VZDIALENOSTI A
NENECHAVAJTE ICH BEZ DOZORU .

Nadoby na pecenie (plech alebo pekac) sa mdzu
doc¢asne zdeformovat v désledku vykyvu teploty,
alebo ked je pokrm na povrchu nadoby
nerovnomerne umiestneny. Po vychladnuti
nadoba opat ziska svoj tvar.

Ako zistite, ktoru funkciu rury treba pouZzit?
Precitajte si nasledujuce praktické rady ohladne
efektivneho pouZzivania funkcii rury pri rozli€nych
spbsoboch tepelnej upravy pokrmov:

C:) Pecenie muénych pokrmov

Priblizne 5 minat pred skon&enim pedenia
skontrolujte kola¢ pomocou ihlice. V pripade
potreby &as pedenia predizte alebo skratte.
Material, farba, tvar a velkost pouzitej nadoby na
pecenie ako aj zloZenie pokrmu mbzZe ovplyvnit
vysledok pecenia. Pri hornom a dolnom ohreve si
pokrm uchova rovhomerné zafarbenie.

Teplovzduény ohrev

Pri teplovzduSsnom peceni sa redukuje celkovy
Cas pecCenia, pretoZze mdzete piect v rure naraz
az v dvoch alebo troch rovinach. AvSak chlieb
alebo buchty nemusia rovnomerne zhnednut,
predovsetkym ak cesto nie je dobre vykysnuté.
Ak  upeCeny pokrm nezodpoveda vaSim
oCakavaniam, precitajte si kapitolu Praktické tipy a
rady na strane 30, kde najdete zopar tipov na
rieSenie problémov pri peceni.

C:) Pecenie
Horny a dolny ohrev je za normalnych okolnosti
optimalny na pecenie v jednej rovine.

Teplovzduény ohrev

Teplovzdusny ohrev pouzivajte vtedy, ked
peciete vo viacerych rovinach suc¢asne, napriklad
masové pokrmy, fasirky alebo kompletné menu
(predjedlo, hlavné jedlo a dezert).

Nezabudnite pouzit taky riad, ktory si vyzaduje
rovnaké teploty. Riad, ktory si vyzaduje odliSny
Cas v rure treba vlozit do rdry podla toho, kedy
chcete mat’ pokrm hotovy.
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C:) Peéenie masa

Na pelenie masa pouzivajte funkcie Horny a
dolny ohrev a Teplovzdusny ohrev. Pelenie s
tymito funkciami je jednoduché a praktické. Kusy
hovadzieho mésa, ako je napriklad svie€kovica,
si zachovaju svoju prirodzenu Stavu, ak ich
budete piect pri teplote 125°C. Peclenie v
takomto pripade trva dlh3ie, ako pri vy33ej
teplote. Pri peleni zvolte vhodnu néadobu, v
ktorej je dostatolne vela miesta na maso aj
Stavu, aby sa nepripalila. Na pe€enie brav€ového
masa pouzite velky pekag alebo iny objemny riad
vhodny do rdry, pretoZze tento druh mésa
oby¢ajne uvolni vela Stavy. Pri vyberani pokrmu
z rury budte opatrni. Ak pouZijete vrecko na
pe€enie, v jednom rohu prestrihnite otvor eSte
pred vloZzenim pokrmu do rury. Tak je menej
pravdepodobné, Ze sa popalite horicou parou pri
otvarani vrecka.

@Grilovanie

Vysledok a trvanie grilovania ovplyviuje velkost,
tvar, mnoZstvo, obsah tuku a dokonca aj
pbvodna teplota masa. Ryby, hydina, telacie a
brav€ové maso nezhnednu tak intenzivne ako
tmavé druhy masa, ako je hovadzie a divina.
Rastlinny olej alebo korenie zlepSuju farbu masa,
zvySuju vSak riziko pripalenia na povrchu.

V zaujme dosiahnutia optimalnych vysledkov
vam odporu€ame negrilovat maso priamo z
chladni¢ky. Povrch masa vysuste, umiestnite ho
na rost do niektorej roviny rdry a okorente ho.
Pod rost zasurite vhodny plech alebo pekac,
mbze byt aj vylozeny féliou na pecenie, v ktorom
sa bude =zachytavat tuk a Stava z masa.
Brav€ové kotlety, steaky a ryby grilujte vy vy3se;j
rovine. Prerastené rebra grilujte v niZ8ej rovine.

Ovlada¢ funkcii rury nastavte do polohy @ a
ovladatom teploty zvolte poZadovanu teplotu
(maximalne 230°C). Rudru nechajte predhrievat
priblizne 3 az 5 minut. Pokrm sledujte. Minimalne
raz ho obratte. Prili§ dlhym grilovanim sa pokrm
vysuSi, stvrdne alebo sa pripeCie. Pocas
grilovania musia byt dvierka rury zatvorené.

@ Turbo gril

Pri funkcii Turbo gril sa pokrmy upecu rychlejsie
a zhnednu rovnomernejSie, nez pri beznom grile.
Pokrm zhnedne pésobenim grilu a ventilator
zabezpeCuje cirkulaciu vzduchu. Perfektna
funkcia pre ‘vysoké pokrmy, ako je napriklad
grilovana Sunka. Ziskaju totiz rovhomernu farbu.
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Rozmrazovanie

Ovlada¢ funkcii rury nastavte do polohy .
Ovlada¢ teploty by mal byt pri rozmrazovani
masa, ryb a glazovanych, resp. plnenych
pekarenskych vyrobkov nastaveny na nulu
(poloha vypnuté).

Ak musite rozmrazit vacsie mnozstvo pokrmov,
mdzete rosty, resp. plechy zasunut’ do viacerych
rovin. Pozadované &asy rozmrazovanie nie je
mozné urCit vopred. Na odskuSanie pouZite
ihlicu.

Pizza

Dolné ohrevné teleso produkuje priame teplo pre
korpus pizze, quiche alebo kolacov. Ventilator
zabezpeduje cirkulaciu horiuceho vzduchu a
prepecenie oblohy pizze alebo pinky kolac¢a.

Ak chcete dosiahnut optimalne vysledky, pecte
tieto druhy pokrmov v niZ3ej rovine.

Rady a tipy

Pri peCeni treba zachovat dostato¢nu vzdialenost
pokrmu od ohrevného telesa a tiez vzdialenost
pokrmu od okraja varnej nadoby minimalne 2,5
cm. Pokrm sa tak optimalne prepecie a vam
zostane priestor na vykysnutie cesta a doplnenie
prisad napr. v Yorkshirskom pudingu a pod. Pri
peceni kolacov, drobného peciva, chleba atd.
umiestnite nadobu na pecenie do stredu roStu
pod ohrevné teleso.

Dbajte na to, aby bola nadoba na pecenie
umiestnena v strede rury, a aby bol okolo pokrmu
dostatoCny priestor na cirkulaciu horuceho
vzduchu.

Pri peCeni niektoré pokrmy zvacSia svoj objem.
PouZite vZdy dostato¢ne velku varnu nadobu, aby
ste zabranili preteCeniu pokrmu a znedisteniu
rary.

Hrubka, material a farba nadoby na peéenie ma
vplyv na vysledok pe€enia pokrmu.

Smaltované, tazké a tmavé nadoby na pecenie
podporuju prepeéenie zakladu. Lesklé, hlinikové
alebo ocelové nadoby scasti odrazaju teplo a
spomaluju prepecenie zakladu.

Pokrmy v nadobach nedavajte priamo na dno
rary. M6Ze dojst k prehriatiu a poSkodeniu rary.
Muéne pokrmy nepecéte v pekaéoch na maso.
MéZe totiz dojst k pripaleniu korpusu.

Z uspornych dévodov nenechavajte dvierka rury
otvorené dlhSie, neZz je nevyhnutné, najma pri
vkladani pokrmu do predhriatej rury.
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PECENIE

Udaje v tabulke su informativne. Spravne nastavenie rary v stlade s vasimi poziadavkami zistite len
vdaka vlastnej skusenosti.

Pokrm Rovina Predhri_evanie @ Trv‘?lnie
min °C min.

Trezirované pecivo 3 10-13 160-180 20-25
Ploché kolace 2 10-13 170-190 25-30
Kolace s kysnutého cesta 3 - 180-200 45-50
Jabléné kolace 1 10-13 175-185 55-60
Drobné pecivo 2 10-13 170-190 25-35
PiSkotova torta bez tuku 2 10-13 170-180 20-25
Pusinky 2 - 170-180 50-55
Neporcované kura 2 - 195-205 60-70
Rozpolené kura 3 - 195-205 30+30
BravCové peCene 3 - 195-205 100-105
Pizza 2 - 210-230 25-30
Bezné pecivo 1/2 10-15 215-235 10-20
PiSkotova rolada 11 10-13 170-190 15-20
Syrovy kolac 1/2 - 170-190 50-70
Svajéiarske jabléné pedivo 11 10-15 210-230 30-50
Veternik 1/2 10-15 190-200 10-20
Makronky 1/2 - 115-125 40-50
Plochy chlieb 1/2 20-25 300-310 7-9
Pikantna torta 11 15-20 220-240 20-40
Vianogky 112 15-20 1 6205_?;0 45+10™
Zitny chlieb 11 15-20 19255_(2’;5 40-60
Kolace s drobenkou 1/3 15-20 190-200 25-35

teplota predohrevu

- doba dokong&enia v rare po vypnuti funkcie rury ovladatom
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Teplovzdusné pecenie

Pokrm Rovina Predhri_evanie Trv_anie
min °C min.
Trezirované pecivo 3/2+3+4 7-10 140-160 40-45
Ploché kolace 2/2+3+4 7-10 150-170 40-45
Kolace s kysnutého cesta 2/1+3 7-10 160-180 45-50
Jabl¢né kolace 2/1+3 7-10 150-170 55-60
Drobné kolace 2/1+3 7-10 160-180 25-30
PiSkotova torta bez tuku 2/1+3 7-10 150-160 30-35
Pusinky 3 - 150-160 50-55
Pizza 2/1+3 - 190-210 25-30
Neporcované kura 2 - 170-190 45-50
BravCové pecene 2 - 160-180 45-50
Bezné pedivo 113 10-13 180-200 10-20
Bezné pecivo 2/ 1+3 10-13 180-200 10-20
PiSkotova rolada 1/3 10-13 160-180 10-20
Syrovy kolac 1/2 - 150-170 50-70
Svajsiarske jabléné pedivo 1/3 10-13 180-200 30-50
Veterniky 1/3 10-13 190-200 10-20
Makronky 3/2+3+4 - 115-125 45-55
Pikantna torta 1/3 10-15 200-220 20-40
VianoCky 1/3 - 150-160 | 45+10**
Kolace s drobenkou 1/3 - 165-175 25-35
Pizza
Pokrm Rovina Predhri-evanie Trv_anie
min °C min.
Kolace s kysnutého cesta 3 - 165-175 40-45
Jabléné kolace 1+3 - 165-175 45-50
Drobné pecivo / Drobné pecivo
Pusinky 3 - 145-155 45-50
Pizza 2/1+3 - 190-200 20-25
Neporcované kura 2 - 165-175 60-70
Rozpolené kura 3 - 165-175 35+35
Pikantna torta 1/2 10-12 200-220 20-30
@ Turbo gril
Pokrm Rovina Predhri_evanie @ Trvgnie
min °C min.
Toastovy chlieb 3 10 230 3-5
Rozpolené kura 2 - 200 25+25
Bravcové pecene 2 - 230 20+20
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VARNE ZONY

Varné zény sa ovladaju pomocou ovladacov

na ovladacom paneli.

Ovladac je mozné nastavit' v Skale od 0 do 12
0 - VYPNUTE

1 - najmensi vykon

12 - maximalny vykon

Zapinanie jednoduchej varnej zény

Jednoduchu varnu zénu zapnete otocenim
ovladaca na pozadovany vykonovy stupen.

Indikator zostatkového tepla

Tento vystrazny svetelny ukazovatel sa rozsvieti,
ked povrch varnej zony dosiahne teplotu, pri ktorej
hrozi nebezpefenstvo popalenia pouzivatela.

Indikator zostane svietit’ aj po vypnuti varnej zony ‘ .
a bude svietit dovtedy, kym teplota na povrchu
varnej zony neklesne na prijatelnd hodnotu
(teplota pod 50°C). Indikator zostatkového tepla . .

pozostava zo Styroch svetelnych ukazovatelov,
ktoré zodpovedaju prislusnym varnym zonam. o )
Staci jeden pohlad a vy hned zistite, ktora varna Indikator zostatkového tepla

zbna je horuca.
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VARNE NADOBY

V obchodnej sieti su dostupné Specialne hrnce a
panvice pre sklokeramické varné zoény.
Nasledujuce pokyny dodrziavajte v zaujme
optimalnej spotreby elektrickej energie. Okrem
toho vam pomézu vyhnut sa vykypeniu alebo
pripaleniu pokrmov na varnom poli.
Nepouzivajte varné nadoby s hlinikovym
alebo medenym dnom. Tieto materialy
sposobuju znecistenie, ktoré sa z varného
pola uz neda odstranit'.

Dno varnych nadob:

Varné hrnce a panvice by mali mat ploché,
pevné a rovné dno. Dno s ostrymi hranami mdze
poskodit sklokeramicky varny panel. Pri kupe
novych varnych nadob pozadujte nadoby pre
elektrické varné panely.

Velkost varnych nadob:
Dno varnej nadoby by malo byt o malo vacsie
nez priemer varnej zony.

Pokrievka:
Pokrievka zabranuje uniku tepla z varnej nadoby.

Poznamky:

e Varnu nadobu polozte na varnu zénu este
pred jej zapnutim, aby ste zbyto¢ne neplytvali
energiou.

e Varné pole nepouZivajte na odkladanie
predmetov.

e Dbajte na to, aby boli varng zéna a dno varnej
nadoby vZzdy suché a disté. USetrite si tak
zbyto&né distenie.

e Na horuci povrch varného pola nikdy
nedavajte cukor (v pevnom alebo tekutom
stave) alebo plast. Ak sa tak nahodou stane,
varnu zénu nevypinajte!

e Cukor, plast alebo alobal treba z horucej
varnej zény odstranit okamzite pomocou
Skrabky. Ak varné pole vychladne znedistené
podobnym materialom, mbze na
sklokeramickom povrchu varného pola dojst
k vzniku prasklin, trhlin alebo zlomov.

e Sklokeramické varné pole je odolné vo i
extrémnym teplotam. Chlad ani teplo ho
neposkodia. Praskliny alebo zlomy v8ak méze
spbsobit bodovy naraz, napr. pri pade
solnicky. Udrzba sklokeramiky je podobna
ako pri skle. Na Cistenie nikdy nepouzivajte
agresivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky, prasky a drsné Spongie.

Pozor: Ak sa na sklokeramickom varnom poli
objavia trhliny, praskliny alebo zlomy, spotrebic
okamzite odpojte od elektrickej siete, aby ste
zabranili irazu elektrickym napatim.
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PrisluSenstvo dodavané so spotrebicom

K  spotrebicu je prilozené nasledujuce
prislusenstvo:

e rost na pokladanie pokrmov (masa, pokrmov
v nadobe). Pokrm umiestnite do stredu rostu,
aby bol rost rovnomerne zatazeny.

e plech na pecenie

e pekac
Ak ho pouzivate na zachytavanie Stavy,
vsufite ho do druhej roviny zdola.

Ak ho momentalne nepouzivate, vyberte ho
z rary.

Okrem dodavaného prislusenstva vam
odporuéame pouzivat' vyluéne teplovzdorné
nadoby na pecenie (podla pokynov vyrobcu).

Odnimatelna zasuvka

Odnimatelna zasuvka je umiestnena pod dutinou
rary.

& Pocas dlhodobej prevadzky rury sa
zasuvka a jej obsah mézu znac¢ne zohriat.
V zasuvke by ste preto nemali skladovat’
horlavé materialy, ako su napr. chiapky,
utierky, plastové predmety atd’.

PrisluSenstvo rury ulozené v zasuvke, napr.
plechy a pekace, sa mbze pocas prevadzky rary
zohriat. Pri vyberani prisluSenstva zo zasuvky
pocas prevadzky rury preto budte opatrni.

Otvaranie

e Zasuvku uchopte zospodu a vytiahnite ju.

e Ak chcete zasuvku uplne vybrat, vytiahnite ju
az na doraz, potom ju mierne nadvihnite a
vyberte.

Pri opdatovnej montazi zasuvky zvolte opacny

postup.

42




UDRZBA A CISTENIE

& Raru treba udrZiavat neustéle
v Cistote. Nahromadené tuky a zvySky
pokrmov sa mézu vznietit.

& Pred cistenim sa ubezpecte, Ze su
vSetky ovladace v polohe “vypnuté”,
a Ze je sporak uplne vychladnuty.

& Pred akoukolvek udribou alebo
Cistenim spotrebi¢ ODPOJTE od
elektrickej siete.

Cistiace prostriedky

Pred pouzitim akéhokolvek Cistiaceho prostriedku sa
ubezpecte, Ze je vhodny na Cistenie vasho spotrebica
a jeho vyrobca odporuca pouzitie na dany ucel.

& Nepouzivajte Cistiace pripravky
s obsahom rozpustadiel a bielidiel,
pretoZe mézu poskodit povrchovu
upravu spotrebi¢a. Na Ccistenie tiez
nepouzivajte tlakové a parné Cistiace
pristroje, abrazivne cCistiace prostriedky
a drétenky.

Sklokeramika

Pozor: Cistiace prostriedky nesmu prist do
kontaktu s horucim varnym polom! Po skonéeni
Cistenia treba zvy3ky Cistiaceho prostriedku
dokladne odstranit Cistou vodou, pretoZe pri
zahriati by mohli pésobit’ leptajuco! Na Cistenie
nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace
prostriedky, ako napr. spreje na ruru a gril,
abrazivne pripravky, prasky na hrnce a
drétenky.

Vychladnuty varny panel vycistite po
kazdom pouziti, ked je vlaZzny alebo studeny.
Zabranite tym pripaleniu necistét. Vodny kamen,
mastnotu a kovové zafarbenie odstrante
niektorym z nasledujucich Cistiacich prostriedkov
na sklokeramické varné panely alebo
nehrdzavejucu ocel: Stahl-fix alebo Vitroclen.

Mierne znedcistenie

1. Sklokeramické varné pole vycistite vihkou
handri¢kou a malym mnozZstvom pripravku
na ru¢né umyvanie riadu.

2. Vycistené varné pole vytrite dosucha Cistou
textiliou. Na povrchu pofa nesmu v Ziadnom
pripade zostat zvySky Cistiaceho
prostriedku.

3. Raz za tyzdef vycistite celé varné pole
poriadne niektorym Cistiacim prostriedkom
na sklokeramické panely alebo
nehrdzavejucu ocel.

4. Vycistené varné pole dokonale umyte Cistou
vodou a vytrite dosucha.

Pripalené znecistenie
1. Vykypené pokrmy a pripdlené nedcistoty

odstrante Skrabkou na sklo (Ziletkou
v nasadke).

2. Ziletku pritom umiestnite $ikmo na varny
panel.

3. Kizanim &epele negistoty odstrarite.

Ziletku v nasadke a $krabku na
sklokeramické varné panely najdete
v §pecializovanych predajniach.

Specifické zneéistenie

e Pripaleny cukor, roztopeny plast, alobal a iné
podobné materialy odstrarite okamzite, eSte
v horucom stave pomocou skrabky na sklo.

Pozor! Pri odstrafiovani nedistoty z horlcej

varnej zony hrozi nebezpecenstvo popalenia!

e Potom varné pole vycistite obvyklym
spbsobom.

Ak varny panel s roztopenou latkou
medziasom vychladol, pred &istenim ho treba
opatovne zohriat. Skrabance a tmavé $kvrny
spbsobené napr. presuvanim varnych nadob
sostrymi  hranami, sa nedaju odstranit,
funkénost spotrebi¢a vSak neovplyvnuju.

A Ak sa na sklokeramickom varnom poli
objavia trhliny, praskliny alebo zlomy,
spotrebi¢ okamzite odpojte od elektrickej
siete, aby ste zabranili arazu elektrickym
napatim.

Ram varného panelu

Pozor! Na ram varného panelu nenana3ajte
tekutiny s obsahom kyselin, ako su ocot, citrén
alebo pripravky na odstranenie vodného
kamena, pretoze mézu spdsobit matné flaky.

1. Ram varného panelu umyte vihkou
handrickou a malym mnozstvom pripravku na
ruéné umyvanie riadu.

2. Zaschnuté nec€istoty namocte vilhkou
handri¢kou, odstrarite a ram vytrite dosucha.

Cistenie zvonka

Casti z nehrdzavejucej ocele mézu zmatniet a
stratit’ farbu. Na Cistenie pouzite vhodny Cistiaci
prostriedok na nerez, napr. Axion alebo Cif. Po
vyCisteni povrch utrite vlhkou handrickou a
vytrite  dosucha. Na Cistenie nepouzivajte
drétenky, kovové predmety, abrazivne a
agresivne prostriedky a rozpustadla.

Rosty a vodiace drazky

Rosty a vodiace drazky zvihéite teplou vodou
s pridavkom 3etrného Cistiaceho prostriedku.
Odolné nedistoty odstrante mokrou handriCkou
alebo Spongiou. Oplachnite a utrite dosucha.
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Samocdistiaca rura

Princip:

Steny vasho sporaka, okrem spodnej a zadnej Casti
dutiny rary su chranené Specialnym poréznym
naterom. Je nepriehladny a tvrdy. Ked je horuci,
absorbuje a eliminuje tuky.

Udrzba

Niekedy pec&enie spdsobuje mnoho mastnych Skvin
(hydina, pe€ené maso ...), avSak Cas ani teplota nie
su dostatoCne dlhé na odstranenie mastnoty. V
takomto pripade, odstrarite po peceni z rury vSetko
prisludenstvo (rost, pekace), nastavte termostat do
polohy “250” bez nastavenia funkcie na 45 min,

potom zvolte poziciu @ na 5 minut. Ak s Cistenim
zagnete pri studenej dutine rury, poditajte so 60
mindtovym Cistenim.

Spodna a zadna cast dutiny rury, ktoré nie su
chranené samocistiacim naterom sa daju v pripade
potreby vytiahnut.

V kazdom pripade sa musia Cistit osobitne, pred
zacCatim samocdistenia, aby sa zabranilo vzplanutiu
necistot.

& Dvierka rary su horucejSie ako obycajne,
nedovolte detom pohybovat’ sa v ich okoli.

Tukovy filter

Pri peCeni masa treba tukovy filter nasadit na
prichytky ventildtora v zadnej €asti rury. Tukovy
filter zabranuje usadzovaniu tuku na ventilatore. Na
Cistenie nepouZivajte abrazivne materialy. Tukovy
filter mézete umyvat aj v umyvacke riadu.

Po skonéeni pecenia, ked rura vychladne odnimte
filter potiahnutim drziaku smerom nahor.

Prislusenstvo

1. Odskrutkujte fixatné skrutky (A), a potom z
rary vyberte vodiace mriezky. Mriezky a roSty
umyte ru¢ne alebo v umyvacke riadu. Ak su
velmi znecistené, najprv ich namocéte a potom
ich vycgistite Spongiou.

2. Jednotlivé Casti vratte na dvoje miesto v
opacnom poradi.

Pekace a riad na pecenie treba vytriet papierovou

utierkou alebo v pripade potreby ruéne umyt.

Pripalené zvysky pokrmov mdzete odstranit

vhodnou Skrabkou.
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Cistenie dvierok rury

V zaujme doékladného Cistenia mdzete dvierka
spotrebi€a odmontovat podla nasledujacich
pokynov:

- Dvierka uplne otvorte.

- Dve prichytky na ramenach zavesu otocte o
170°.

- Dvierka s€asti zatvorte, na 30°.

- Dvierka nadvihnite a odnimte.

30°
LY
ot

Pri opatovnej montazi zvolte opacny postup.




VYMENA ZIAROVKY

& Pred vymenou ziarovky spotrebic
vypnite a odpojte od elektrickej siete, aby ste
predisli urazu elektrickym napatim.

V pripade potreby vymernite vypalenu Ziarovku
za novu s nasledujacimi parametrami:

Vykon: 25W

Nominalne napatie: 230/240V(50Hz)
Odolnost vodi teplotam do: 300°C

Druh objimky: E14

= Vymena vypalenej ziarovky.

1. Skleny kryt otoCte proti smeru hodinovych
ruci¢iek a odnimte ho.

2. Vymontujte vypalenu Ziarovku a nahradte ju
novou.

3. Skleny kryt vratte na svoje miesto.

Spotrebi¢ znovu zapojte do elektrickej siete.
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KED NIECO NEFUNGUJE

Skér, ako sa obratite na autorizované servisné stredisko, precitajte si tuto kapitolu a riadte sa

uvedenymi pokynmi.

Délezité upozornenie: Ak sa obratite na servisné stredisko s problémom, ktory ste mohli
vyrieSit samostatne podla uvedenych pokynov, alebo so zavadou spdésobenou nespravnou
obsluhou ¢i instalaciou, nebude navsteva servisného technika bezplatna ani po€as zaruénej

doby.

Problém

RieSenie

Varné zény nefunguju.

Skontrolujte, ¢i:

e je spotrebi¢ zapnuty,

e prislusné svetelné ukazovatele na ovladacom
paneli svietia,

e je prislusna varna zéna zapnuta,

¢ ste zvolili poZadovany vykonovy stupen,

e nedoSlo k vypaleniu domacej poistky. Ak sa
poistky znovu vypalia, obratte sa na
kompetentného elektrikara.

Rura sa nezapne.

Skontrolujte, €i:

e je spravne nastavena funkcia a teplota pecenia

e je zapnuty hlavny spina¢ alebo spina¢ zasuvky,
resp. €i neide o preruSenie dodavky elektrickej
energie

Priprava pokrmov trva prilis dlho alebo kratko.

Skontrolujte:
o (i ste nastavili spravnu teplotu

Ak vam uvedené pokyny nepomohli problém vyrieSit a zavada nadalej pretrvava, obratte sa na
autorizované servisné stredisko. Pri rozhovore so servisnym technikom treba uviest nasledujuce

informacie:

Vase meno, adresu a PSC
Vase telefonne &islo
Jasny a zrozumitelny popis zavady

agrwbd=

Datum kupy
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ZARUCNE PODMIENKY

ZARUKA

Electrolux Slovakia poskytuje zaruénu dobu 2
roky od dha zakupenia spotrebica.

Zaruéné podmienky su uvedené na prilozenom
zaru¢nom liste.

Uplatnenie zaruky

Obratte sa na vasho dodavatela alebo
autorizované servisné stredisko so zaru¢nym
listom. Obchodny partner na zaklade obchodnych
podmienok bud prevezme alebo neprevezme
vydavky na pracu a prepravu spotrebica.

Vynimky
Berte na vedomie, Ze zaruka sa nevztahuje na
nasledujuce pripady:

e na Skody spbsobené otrasom, abnormalnym
vykyvom v napati atd., nedodrzanim pokynov
pre instalaciu a pouzivanie uvedenych v
navode na pouzivanie, nespravnym
zaobchadzanim, nedbalostou alebo
nespravnou instalaciou, ktora nerespektuje
predpisy dodavatela energie, vody a plynu;

e ak uzivatel upravoval material spotrebiCa
alebo snial oznacenie alebo sériové Cisla;

e ak opravy nevykonaval autorizovany servisny
technik;

e ak spotrebi¢ sluzil na komeréné alebo
priemyselné ucely alebo na ucely, pre ktoré
spotrebi€ nie je ureny;

e ak bol spotrebi¢ zakupeny alebo opravovany
mimo krajiny.

SERVIS

Akékolvek zasahy na spotrebi¢i si vyZzaduju
maximalnu opatrnost. Servis spotrebi¢a smie
preto vykonavat' vylu€ne autorizované servisné
stredisko.

Zoznam autorizovanych servisnych stredisk je
priloZzeny.

V pripade potreby smua byt pri oprave
pouzité vyluéne originadlne nahradné diely
certifikované vyrobcom.

VYROBCA SI VYHRADZUJE PRAVO NA
TECHNICKE ZMENY VYROBKU A NAVODU
NA POUZIVANIE.

ELECTROLUX
DOMACE SPOTREBICE SK

ELECTROLUX SLOVAKIA, spol. s r.o.
Seberiniho 1
821 03 Bratislava

zakaznicke centrum: 02/4333 4322 (55)
fax: 02/433 6976

Vase otazky nam mozete zaslat’ na e-mailovu
adresu:
Zakaznicke.centrum@electrolux.sk

Internet:
WWW.zanussi.sk
www.electrolux.sk
www.aegd.sk
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Skupina Electrolux je nejvétsim svétovym vyrobcem spotfebiél pro kuchyn, Gistotu a venkovni pouZiti.
Vice nez 55 miliond vyrobk( Skupiny Electrolux (jako jsou chladnicky, sporaky, pracky, vysavace, fetézové
pily a travni sekacky) v celkové hodnoté aZ 14 miliard USD je proddno kaZdym rokem ve vice neZ
150 zemich svéta.

From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.

Spolo¢nost’ Electrolux je najvd¢si svetovy vyrobca kuchynskych spotrebicov, vysavacov, zariadeni na
pranie a techniky pre les a zahradu. Kazdy rok kupia zakaznici od Electrolux Group viac ako 55 milionov
spotrebicov (ako su chladnicky, sporaky, pracky, vysdvace, retazové pily a kosacky) v hodnote priblizne
14 milidrd USD v takmer 150 krajindch na celom svete.

From the Electrolux Group. The world’s No.1 choice.
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